
Baia al Vento
Rosso Bolgheri DOC Superiore, Tenuta Campo al Mare, Tenute Ambrogio & Giovanni Folonari

Il Merlot dona calore e morbidezza

Descrizione:
La denominazione Bolgheri DOC è piccola, con una superficie di soli 900 ettari. Chi possiede
vigneti  in  questa  regione  privilegiata  può  ritenersi  fortunato.  La  Tenuta  Campo  al  Mare
possiede  appezzamenti  di  prim'ordine  nel  cuore  della  denominazione,  proprio  accanto  alle
superstar bolgheresi Ornellaia e Sassicaia.
Profilo aromatico:
Rosso rubino concentrato, che schiarisce leggermente verso il disco. I frutti rossi segnano il
tipico naso,  prugne e ribes rosso,  con note di  cioccolato al  latte e caramello,  e un tocco di
rosmarino. L'attacco morbido lascia il posto a un fruttato esplosivo e a deliziosi aromi tostati,
di  ottima  struttura  e  consistenza  vellutata,  opulento  con  tannini  perfettamente  integrati;  il
finale promette un grande potenziale d'invecchiamento.
Ideale con:
È pieno di carattere sia con il cinghiale brasato che con la pasta al ragù di manzo. Si sposa
altrettanto bene con lo  stufato di  fagioli  alla  salvia,  il  filetto  di  manzo in  crosta di  erbe o il
carré di agnello con olive e rosmarino.
Temperatura:
Per apprezzare al meglio i vini rossi con buon potenziale di invecchiamento, si consiglia una
temperatura di degustazione tra i 16 e i 18 °C.
Paese di origine: Italia
Appellation: Bolgheri
Produttore: Tenuta Campo al Mare
Allevamento: 24 Mesi in barrique
Viticoltura: Tradizionale
Vol. alcolici: 14.0%
Da bere: da subito fino al 2036
Varietà d'uva: 100% Merlot
Numero articolo: 1057622
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Einsteckkarte für Weinregalclips
Dimensione: A7 74x105

Baia al Vento
Rosso Bolgheri DOC Superiore
Tenuta Campo al Mare

Herkunft: Italia
Valutazioni: James  Suckling  94/100,  Falstaff  93/100,  Vinum

93/20, Score 19/20
Varietà d'uva: 100% Merlot
Da bere: da subito fino al 2036
Weinbau: Tradizionale
Allevamento: 24 Mesi in barrique
Vol. alcolici: 14.0%
Servier: Per  apprezzare  al  meglio  i  vini  rossi  con  buon

potenziale  di  invecchiamento,  si  consiglia  una
temperatura di degustazione tra i 16 e i 18 °C.
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