
Terre à Boire
Epesses Lavaux AOC, Domaine Louis Bovard

Vigneti terrazzati sulle rive del Lago di Ginevra

Descrizione:
Le viti di Chasselas crescono su pendii vertiginosi con una pendenza del 40%.
Profilo aromatico:
Giallo medio con accenti  dorati.  Delicato profumo di  fiori  di  tiglio e un accenno di  lievito al
naso elegante, con una nota di lime e verbena. Equilibrato e delicato al palato, dove gli aromi
di Chasselas incontrano delicate sfumature minerali, uva spina e miele floreale; intenso fino
a un finale affascinante.
Ideale con:
Ideale  per  fonduta  e  raclette,  è  fantastico  anche  con  filetti  di  pesce  persico,  terrine  di
verdure, toast hawaiani, sushi e pirottini di formaggio.
Temperatura:
Per  apprezzare  al  meglio  i  vini  bianchi  freschi  e  fruttati,  si  consiglia  una  temperatura  di
degustazione tra 8 e 10 °C.
Paese di origine: Svizzera
Appellation: Lavaux
Produttore: Domaine Louis Bovard
Allevamento: in grandi botti di legno
Viticoltura: Tradizionale
Vol. alcolici: 12.5%
Varietà d'uva: 100% Chasselas
Numero articolo: 0479124
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Einsteckkarte für Weinregalclips
Dimensione: A7 74x105

Terre à Boire
Epesses Lavaux AOC
Domaine Louis Bovard

Herkunft: Svizzera
Valutazioni: Score 18/20
Varietà d'uva: 100% Chasselas
Weinbau: Tradizionale
Allevamento: in grandi botti di legno
Vol. alcolici: 12.5%
Servier: Per apprezzare al meglio i vini bianchi freschi e

fruttati,  si  consiglia  una  temperatura  di
degustazione tra 8 e 10 °C.
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