
Fusion V
Stellenbosch WO, De Toren Private Cellar

Icona della riva sinistra di Stellenbosch

Descrizione:
Fusion  V  è  l’icona  della  riva  sinistra  di  De  Toren:  un  blend  bordolese  a  predominanza
Cabernet  composto  da  cinque  nobili  varietà:  Cabernet  Sauvignon,  Merlot,  Cabernet  Franc,
Malbec e Petit Verdot. Ispirato al Médoc, unisce struttura ed eleganza: ciliegia scura, legno di
cedro e spezie delicate, setoso al palato, chiaro e persistente: un vino profondo, equilibrato e
con un grande potenziale di invecchiamento.
Profilo aromatico:
Colore molto scuro con riflessi neri. Bouquet intenso, che emana mora, legno pregiato e ribes
nero, con la superba dolcezza del Cabernet maturo; molto profondo con una nota di cannella.
Elegante e armonioso fin dall'inizio, al palato sprigiona spezie fini e ribes nero, con un'acidità
strutturante nell'estratto. Un vino che merita di essere decantato per tre ore.
Ideale con:
Delizioso con il  manzo o la  selvaggina essiccati  all'aria,  lo  struzzo,  così  come con i  frutti  di
mare alla griglia e le carni brasate.
Temperatura:
Per apprezzare al meglio i vini rossi con buon potenziale di invecchiamento, si consiglia una
temperatura di degustazione tra i 16 e i 18 °C.
Paese di origine: Sudafrica
Produttore: De Toren Private Cellar
Allevamento: 15 Mesi in barrique
Viticoltura: Tradizionale
Vol. alcolici: 14.5%
Da bere: da subito fino al 2040
Varietà d'uva: 51% Cabernet Sauvignon, 18% Merlot, 14% Malbec, 13% Cabernet Franc, 4% Petit Verdot
Numero articolo: 0477821
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Einsteckkarte für Weinregalclips
Dimensione: A7 74x105

Fusion V
Stellenbosch WO
De Toren Private Cellar

Herkunft: Sudafrica
Valutazioni: Score 19/20
Varietà d'uva: 51%  Cabernet  Sauvignon,  18%  Merlot,  14%

Malbec, 13% Cabernet Franc, 4% Petit Verdot
Da bere: da subito fino al 2040
Weinbau: Tradizionale
Allevamento: 15 Mesi in barrique
Vol. alcolici: 14.5%
Servier: Per  apprezzare  al  meglio  i  vini  rossi  con  buon

potenziale  di  invecchiamento,  si  consiglia  una
temperatura di degustazione tra i 16 e i 18 °C.
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