
Pouilly-Fumé AOC
La Vigne Blanche, Henri Bourgeois

Freschezza, frutta e raffinatezza

Descrizione:
La Vigne Blanche di Henri Bourgeois
è un Sauvignon Blanc molto versatile che
si inserisce perfettamente nella stagione delle feste con il suo sapore intenso e
il suo carattere minerale. Un vero e proprio tuttofare che
 è adatto sia come antipasto elegante che come accompagnamento leggero a piatti di pesce,
frutti di mare
 o vegetariani. Soprattutto
tra le ricche portate festive
fornisce freschezza e vivacità e
dà accenti vivaci.
Profilo aromatico:
Giallo brillante con delicati  riflessi  verdognoli.  Bouquet fresco e delicatamente speziato con
attraenti  note di  agrumi e pompelmo, sottilmente accompagnate dai tipici  aromi minerali  e
salini  della  pietra focaia (“Fumé”).  Nel  bicchiere è straordinariamente piccante e attraente,
con  frutta  finissima  perfettamente  matura,  che  riempie  il  palato  con  note  di  lime,  mela
cotogna  e  pera.  Molto  delicati  anche  gli  aromi  di  fiori  bianchi  con  pepe  macinato.  Finezza,
succosità e raffinatezza fino al lungo finale.
Abbinamenti:
Aperitivi,  salumi,  terrine  di  pesce  o  verdure,  piatti  vegetariani,  pesce  d'acqua  dolce  in
camicia,  specialità  orientali  leggermente  speziate,  pollo,  specialità  di  formaggi  caldi,
formaggi freschi e duri.
Temperatura:
Per  apprezzare  al  meglio  i  vini  bianchi  freschi  e  fruttati,  si  consiglia  una  temperatura  di
degustazione tra 8 e 10 °C.
Paese di origine: Francia
Produttore: Henri Bourgeois
Produzione: 6 Mesi in vasche d’acciaio inox
Viticoltura: Tradizionale
Gradazione alcolica:13.0%
Maturità di degustazione:da subito fino al 2032
Uva: 100% Sauvignon Blanc
Numero articolo: 1302924
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Dimensione: A7 74x105

Pouilly-Fumé AOC
La Vigne Blanche
Henri Bourgeois

Paese di origine: Francia
Valutazioni: Score 18.5/20
Uva: 100% Sauvignon Blanc
Maturità di degustazione:da subito fino al 2032
Viticoltura: Tradizionale
Produzione: 6 Mesi in vasche d’acciaio inox
Gradazione alcolica:13.0%
Temperatura: Per apprezzare al meglio i vini bianchi freschi e

fruttati,  si  consiglia  una  temperatura  di
degustazione tra 8 e 10 °C.
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