
Chocolate
Rioja DOCa, Bodegas Orben

Il fresco terroir dell’Alavesa e il calore del sud

Descrizione:
Questo progetto di vino bianco proviene da una delle cantine più moderne e ambiziose della
Rioja.  Le  uve  per  la  cuvée  a  più  strati  crescono  nella  Rioja  Alavesa,  in  una  serie  di  piccoli
appezzamenti  raccolti  a  mano tra  Villabuena e  Laguardia  –  zone  in  cui  i  terreni  gessosi,  le
altitudini  elevate  e  la  costante  brezza  proveniente  dalle  montagne  creano  la  miscela  che
conferisce struttura e tensione ai vini bianchi della Rioja. Una parte della cuvée fermenta e
matura  in  uova  di  cemento,  che  conservano  freschezza,  contorno  e  consistenza;  un’altra
parte  in  botti  di  rovere  di  varie  dimensioni,  che  aggiungono  profondità,  sapore  e  una  fine
cremosità. Nonostante il suo peso, il  vino rimane straordinariamente elegante: un equilibrio
di sostanza e leggerezza mediterranea che sottolinea le sue origini e gli conferisce uno stile
moderno e senza tempo.
Profilo aromatico:
Colore  giallo  intenso  e  brillante  con  riflessi  dorati.  Al  naso  rivela  un  bouquet  finemente
sfumato  di  fiori  bianchi,  frutta  a  nocciolo  matura  come  albicocca  e  prugna  gialla,  mela
cotogna e biscotti al miele.  I sapori di frutta sono sottilmente accompagnati da delicati aromi
tostati.  Al  palato,  ha  una  consistenza  corposa  e  una  ricchezza  succosa,  sostenuta  da
un’acidità precisa e vivace. Il finale è di grande lunghezza e armonia.
Ideale con:
Antipasti  raffinati,  cocktail  di  gamberi,  vitello  tonnato,  pasta alla  carbonara,  lasagne,  pesce
alla griglia, pollame, carni bianche e praticamente tutti i formaggi.
Temperatura:
Per  apprezzare  al  meglio  i  vini  bianchi  complessi  si  consiglia  una  temperatura  di
degustazione compresa tra i 9 e i 12°C.
Paese di origine: Spagna
Produttore: Bodegas Orben
Allevamento: in vasche d’acciaio inox
Viticoltura: Tradizionale
Vol. alcolici: 13.0%
Da bere: Pronto da bere
Varietà d'uva: 35% Garnacha, 35% Andere Rebsorten, 30% Viura
Numero articolo: 14117--
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Einsteckkarte für Weinregalclips
Dimensione: A7 74x105

Chocolate
Rioja DOCa
Bodegas Orben

Herkunft: Spagna
Valutazioni: Score 19/20, Guía Peñín 93/100, Parker 93/100
Varietà d'uva: 35%  Garnacha,  35%  Andere  Rebsorten,  30%

Viura
Da bere: Pronto da bere
Weinbau: Tradizionale
Allevamento: in vasche d’acciaio inox
Vol. alcolici: 13.0%
Servier: Per  apprezzare  al  meglio  i  vini  bianchi

complessi  si  consiglia  una  temperatura  di
degustazione compresa tra i 9 e i 12°C.
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