
Tempranillo Whisba
24 Months in Whisky barrels, Castilla y León CO, Bodegas Rodríguez y Sanzo

Il Tempranillo ripensato

Descrizione:
Con  Whisba,  Bodega  Rodríguez  y  Sanzo  ha  deliberatamente  scelto  un  percorso
completamente  indipendente.  La  base  è  il  Tempranillo  di  Castilla  y  León,  vinificato  con
metodi  classici,  ma  poi  affinato  per  24  mesi  in  botti  di  whisky  selezionate.  Questa  lunga
maturazione  conferisce  al  vino  una  profondità  aggiuntiva  e  una  dimensione  aromatica
distintiva, poiché la scelta insolita della botte garantisce un carattere caldo e sottili  note di
fumo e spezie.
Profilo aromatico:

Ideale con:
Antipasti, paté o terrine di selvaggina fatti in casa, salse ai funghi marroni, brasati, pollame a
carne rossa (anatra o faraona), bistecche, grigliate, formaggi a pasta semidura o dura (sbrinz
o formaggio di malga).
Temperatura:
Pour  une  dégustation  optimale  des  vins  rouges  puissants,  nous  recommandons  une
température de service de 15 à 17 °C.
Paese di origine: Spagna
Produttore: Castilla y León CO
Allevamento: 24 Mesi in barrique
Viticoltura: Tradizionale
Vol. alcolici: 15.0%
Varietà d'uva: 100% Tempranillo
Numero articolo: 1415519
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Einsteckkarte für Weinregalclips
Dimensione: A7 74x105

Tempranillo Whisba
24 Months in Whisky barrels
Castilla y León CO

Herkunft: Spagna
Varietà d'uva: 100% Tempranillo
Weinbau: Tradizionale
Allevamento: 24 Mesi in barrique
Vol. alcolici: 15.0%
Servier: Pour une dégustation optimale des vins rouges

puissants,  nous  recommandons  une
température de service de 15 à 17 °C.
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