
El Goru Chardonnay
Jumilla DOP, Ego Bodegas

Chardonnay affinato in barrique con un seducente
sentore di vaniglia

Descrizione:
Grazie al clima soleggiato di Jumilla, questo Chardonnay di Ego Bodegas si presenta con una
magnifica  intensità  di  frutto,  molto  sapore  e  un  seducente  esotismo.  Al  palato  corposo,  le
note di guava e ananas sono completate dai più raffinati sapori tostati e dall’elegante spezia
di un baccello di vaniglia fresco, grazie all’affinamento in barrique.
Profilo aromatico:
Giallo  oro  brillante  e  saturo  dal  disco  al  centro.  Delizioso  naso  di  torta  al  limone,  pesca
matura e frutta esotica, guava e ananas, con deliziose note di baccello di vaniglia e un po' di
caramello.  Leggero  e  ben  strutturato  al  palato,  rivela  anche  opulenza  e  un'impressionante
diversità  aromatica,  strudel  di  mele  calde  e  nocciole  tostate.  La  consistenza  morbida  e
vellutata è accompagnata da una raffinata freschezza. Una delizia fino al lungo e seducente
finale.
Ideale con:
Antipasti  raffinati,  cocktail  di  gamberi,  vitello  tonnato,  pasta alla  carbonara,  lasagne,  pesce
alla griglia, pollame, carni bianche e praticamente tutti i formaggi.
Temperatura:
Per  apprezzare  al  meglio  i  vini  bianchi  complessi  si  consiglia  una  temperatura  di
degustazione compresa tra i 9 e i 12°C.
Paese di origine: Spagna
Produttore: Ego Bodegas
Allevamento: 6 Mesi in barrique
Viticoltura: Tradizionale
Vol. alcolici: 13.5%
Da bere: Pronto da bere
Varietà d'uva: 100% Chardonnay
Numero articolo: 1372624
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Einsteckkarte für Weinregalclips
Dimensione: A7 74x105

El Goru Chardonnay
Jumilla DOP
Ego Bodegas

Herkunft: Spagna
Valutazioni: Score 18/20
Varietà d'uva: 100% Chardonnay
Da bere: Pronto da bere
Weinbau: Tradizionale
Allevamento: 6 Mesi in barrique
Vol. alcolici: 13.5%
Servier: Per  apprezzare  al  meglio  i  vini  bianchi

complessi  si  consiglia  una  temperatura  di
degustazione compresa tra i 9 e i 12°C.
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