
Solaia Toscana IGT
Marchesi Antinori

Un’icona della Toscana moderna

Descrizione:
Pochi vini hanno avuto un impatto così duraturo sulla storia della viticoltura italiana di qualità
come il Solaia. Quando alla fine degli anni Settanta la famiglia Antinori decise di produrre, in
uno  dei  migliori  siti  della  Tenuta  Tignanello,  un  vino  che  si  distaccasse  consapevolmente
dalle convenzioni dell’epoca, nacque molto più di una nuova cuvée: Solaia divenne il simbolo
dell’emergere di un’intera generazione di vini italiani di qualità. Mentre Tignanello ridefiniva
le  regole  della  Toscana  come  pioniere  dei  Supertuscan,  Solaia  diventava  la  realizzazione
lussuosa  e  acclamata  a  livello  internazionale  di  questa  visione.  Il  blend  di  Sangiovese,
Cabernet  Sauvignon  e  Cabernet  Franc  unisce  l’anima  della  Toscana  all’eleganza
internazionale e ha fissato gli standard per la categoria dei Super Tuscan. Allo stesso tempo,
Solaia è sempre rimasta profondamente radicata alle sue origini. I vigneti sulle alture baciate
dal  sole  del  Chianti  Classico  conferiscono  al  vino  quell’inconfondibile  equilibrio  di  potenza,
finezza ed eleganza aristocratica che lo ha reso famoso in tutto il mondo.
Profilo aromatico:
Il  bouquet complesso unisce bacche scure mature, ribes nero e amarena a delicate note di
legno di  cedro,  tabacco,  erbe mediterranee e  spezie  pregiate.  Con un po’  di  ossigenazione
emergono sfumature floreali, grafite e sottili sentori di cacao e cioccolato fondente. Al palato,
Solaia colpisce per il suo straordinario equilibrio tra potenza e finezza. La consistenza appare
densa e allo stesso tempo levigata, sostenuta da tannini maturi e finemente intrecciati e da
una notevole freschezza. Il frutto si presenta concentrato e preciso, mentre accenti minerali
e  sfumature  speziate  conferiscono  ulteriore  complessità.  Nel  finale  lungo  e  complesso,
eleganza,  profondità  e  struttura  aristocratica  si  fondono  in  un’impressione  d’insieme
persistente.
Ideale con:
Consigliamo  questo  vino  per  brasati,  cosciotti  di  agnello  o  tagliata  di  manzo.  Si  abbina
perfettamente anche allo spezzatino di cervo, al  roast-beef con funghi e a un pecorino ben
fatto.
Temperatura:
Per apprezzare al meglio i vini rossi con buon potenziale di invecchiamento, si consiglia una
temperatura di degustazione tra i 16 e i 18 °C.
Paese di origine: Italia
Appellation: Divers Toscane
Allevamento: 15 Mesi in barrique
Viticoltura: Tradizionale
Vol. alcolici: 13.5%
Varietà d'uva: 80% Cabernet Sauvignon, 10% Sangiovese, 10% Cabernet Franc
Numero articolo: 0530722
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Einsteckkarte für Weinregalclips
Dimensione: A7 74x105

Solaia Toscana IGT
Marchesi Antinori

Herkunft: Italia
Valutazioni: James Suckling 98/100, Antonio Galloni 96/100,

Drinks Business 98/100, Decanter 98/100, Wine
Spectator 95/100, Score 20/20

Varietà d'uva: 80%  Cabernet  Sauvignon,  10%  Sangiovese,
10% Cabernet Franc

Weinbau: Tradizionale
Allevamento: 15 Mesi in barrique
Vol. alcolici: 13.5%
Servier: Per  apprezzare  al  meglio  i  vini  rossi  con  buon

potenziale  di  invecchiamento,  si  consiglia  una
temperatura di degustazione tra i 16 e i 18 °C.
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