
Johannisberg
Chamoson Grand Cru, Valais AOC, Cave Ardévaz

Premiato come il miglior Johannisberg del Vallese 2025

Descrizione:
Ai  piedi  dell’imponente  Haut  de  Cry,  si  estende  uno  degli  appezzamenti  più  prestigiosi  di
Chamoson,  nel  cuore  del  più  vasto  vigneto  di  Sylvaner  del  Vallese.  La  famiglia  Boven  lo
coltiva con passione e talento, unendo tradizione conservata e meticolosa maestria nel suo
Johannisberg  Grand Cru.  La  denominazione di  origine  protetta  e  il  suo  rigoroso  disciplinare
offrono la garanzia di una qualità superiore, già percepibile nell’elegante forma della bottiglia
speciale Grand Cru. Un vino tipico e piacevolmente equilibrato, che inaugura con delicatezza
il nostro viaggio nel mondo del vino e incarna bene il carattere del paesaggio svizzero.
Profilo aromatico:
Giallo medio con riflessi verdognoli. Bouquet sfaccettato con note di fiori di tiglio e melone,
oltre  a  sentori  di  tisana  e  mandorla.  Molto  morbido  e  concentrato,  al  palato  rivela  note  di
marzapane, frutta a nocciolo giallo e anice, regalando una splendida sensazione in bocca, su
una  bella  mineralità;  un  tocco  di  mandorla  amara  accompagna  il  finale  equilibrato  e
persistente.
Ideale con:
Antipasti  raffinati,  cocktail  di  gamberi,  vitello  tonnato,  pasta alla  carbonara,  lasagne,  pesce
alla griglia, pollame, carni bianche e praticamente tutti i formaggi.
Temperatura:
Per  apprezzare  al  meglio  i  vini  bianchi  complessi  si  consiglia  una  temperatura  di
degustazione compresa tra i 9 e i 12°C.
Paese di origine: Svizzera
Produttore: Valais AOC
Allevamento: in vasche d’acciaio inox
Viticoltura: Tradizionale
Vol. alcolici: 13.5%
Da bere: Pronto da bere
Varietà d'uva: 100% Johannisberg
Numero articolo: 1309424
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Einsteckkarte für Weinregalclips
Dimensione: A7 74x105

Johannisberg
Chamoson Grand Cru
Valais AOC

Herkunft: Svizzera
Valutazioni: Grand Prix du Vin Suisse Gold/, Score 18.5/20
Varietà d'uva: 100% Johannisberg
Da bere: Pronto da bere
Weinbau: Tradizionale
Allevamento: in vasche d’acciaio inox
Vol. alcolici: 13.5%
Servier: Per  apprezzare  al  meglio  i  vini  bianchi

complessi  si  consiglia  una  temperatura  di
degustazione compresa tra i 9 e i 12°C.
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