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Castello di Morcote Bianco

Bianco del Ticino DOC, Tenuta Castello di Morcote

Un Merlot bianco con la giusta dose di aromi tostati.

Descrizione:

Il Castello bianco deve il suo carattere particolare al terroir: i vigneti situati in quota, tra i 400
e i 500 metri sul livello del mare, beneficiano infatti dei venti rinfrescanti provenienti dal lago
e di terreni unici costituiti da porfido rosato e quarzite vulcanica. Vinificato prevalentemente
con Merlot bianco e arricchito da una piccola percentuale di Chardonnay, che conferisce
ulteriore corposita, questo Bianco ticinese di grande carattere convince per i suoi delicati
aromi tostati, la freschezza minerale e I'’elegante struttura.

Profilo aromatico:

Giallo medio, leggermente brillante. Bouquet aperto con note di prugne gialle, pere e uva
spina, con un accenno di brioche e nocciole tostate. Attacco elegante con frutto molto
cremoso, che attesta una grande pienezza, molto intenso e armonioso, con un perfetto
equilibrio tra frutta e aromi tostati; finale fresco, elegante e leggermente minerale.
Abbinamenti:

Ideale per fonduta e raclette, & fantastico anche con filetti di pesce persico, terrine di
verdure, toast hawaiani, sushi e pirottini di formaggio.

Temperatura:

Per apprezzare al meglio i vini bianchi freschi e fruttati, si consiglia una temperatura di
degustazione tra 8 e 10 °C.

Paese di origine: Svizzera

Produttore: Tenuta Castello di Morcote
Produzione: 8 Mesi in barrique
Viticoltura: Bio. Certificazione biologica: CH-BIO-006

Gradazione alcolica:3.0%

Maturita di degustaziobeda bere

Uva: 86% Merlot, 14% Chardonnay
Numero articolo: 0878624
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Scheda da inserire nelle clip per scaffali portavini

Dimensione: A7 74x105

Castello di Morcote Bianco

Bianco del Ticino DOC
Tenuta Castello di Morcote

Paese di origine: Svizzera

Valutazioni: Falstaff 91/100, Score 18.5/20

Uva: 86% Merlot, 14% Chardonnay

Maturita di degust&ziobeta bere

Viticoltura: Bio. Certificazione biologica: CH-BIO-006
Produzione: 8 Mesi in barrique

Gradazione alcolica:3.0%

Temperatura: Per apprezzare al meglio i vini bianchi freschi e
fruttati, si consiglia una temperatura di

degustazione tra 8 e 10 °C.
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