
Château Cantemerle
5e Cru Classé, Haut-Médoc AOC

Perfettamente equilibrato con una struttura morbida

Beschreibung:
Questo château ha una lunga storia e colpisce per la sua posizione idilliaca nel mezzo di un
magnifico parco. I vigneti si estendono su 92 ettari, su terreni ghiaiosi e sabbiosi. Le viti, che
hanno un'età media di  35 anni,  producono un classico vino del  Médoc, rinomato per la sua
accessibilità e fine struttura. Armonioso e accessibile, questo Haut-Médoc offre sottili  aromi
di prugne mature, spezie e un tocco di vaniglia.
Degustationsnotiz:
Porpora intenso, centro opaco, disco rubino. Naso riservato di ciliegia selvatica, ribes nero e
verbena, con note di violetta, legno pregiato e liquirizia. Al palato è tenero e concentrato, con
tannini stretti e un corpo snello e vivace. Finale compatto con aromi di bacche scure e grafite
scura e una delicata astringenza.
Ideale con:
Si  abbina  magnificamente  a  bistecche,  pesce  alla  griglia,  polpettone,  lampredotto  e
sanguinaccio, ma anche a un piatto di formaggi o a piatti in umido. 
.
Servierempfehlung:
Chambré tra 15 e 17 gradi. Il vino giovane deve essere decantato.
Paese di origine: Francia
Appellation: HMedoc
Produzent: Haut-Médoc AOC
Vol. alcolici: 14.0%
Artikelnummer: 0461817
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Einsteckkarte für Weinregalclips
Dimensione: A7 74x105

Château Cantemerle
5e Cru Classé
Haut-Médoc AOC

Herkunft: Francia
Valutazioni: Score 18.5/20
Vol. alcolici: 14.0%
Servier: Chambré tra 15 e 17 gradi. Il vino giovane deve

essere decantato.
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