Merlot Réserve

Valais AOC, Cave Biber

Beschreibung:

Degustationsnotiz:

Merlot di alta qualita di Salquenen, rigorosamente limitato. Le uve vengono leggermente
appassite sulla pianta e raccolte solo a dicembre. Vengono poi fatte maturare per due anni in
botti doppie. Il vino € ricco e corposo, con deliziosi aromi di frutta secca come prugne, fichi e
uva sultanina.

Ideale con:

Vini per le celebrazioni e per il piacere. Da gustare attorno a una buona tavola o
semplicemente davanti al camino. Quando sono completamente maturi, questi vini sono
molto delicati e si abbinano meglio a piatti piu raffinati. Giovani e concentrati, si abbinano
facilmente a una cucina piu speziata.

Servierempfehlung:

Chambré tra 16 e 18 gradi. Suggerimento: stappare la bottiglia un'ora prima di servirla,
assaggiare il vino e decidere se ¢ il caso di decantarlo.

Bild folgt Paese di origine: Svizzera
Ph o - Produzent: Cave Biber
oto a venir Vol. alcolici: 14.0%

ArtikelInummer: 1324122
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Einsteckkarte fur Weinregalclips
Dimensione: A7 74x105

Merlot Réserve

Valais AOC

Cave Biber

Herkunft: Svizzera

Vol. alcolici: 14.0%

Servier: Chambré tra 16 e 18 gradi. Suggerimento:

stappare la bottiglia un'ora prima di servirla,
assaggiare il vino e decidere se & il caso di
decantarlo.
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