
Chardonnay
Santa Barbara County, Our Lady of Guadalupe Vineyard

È paragonabile a un Meursault premier cru

Descrizione:
Dave Phinney ha creato alcuni vini impressionanti nella Napa Valley e nel Roussillon, ma è il
suo ultimo progetto che lo ha messo maggiormente alla  prova.  Da tempo pensava a come
produrre  vini  di  Borgogna  nella  sua  California.  È  stato  a  Santa  Barbara  che  ha  trovato  il
terroir  giusto:  le  colline  di  Santa  Rita  formano  un  "corridoio  ovest-est",  beneficiando  delle
brezze marine del Pacifico e delle nebbie che si estendono fino ai vigneti. Il suo Chardonnay,
coltivato in modo sostenibile e fermentato in legno francese, risplende in uno stile classico.
Giallo  pallido,  agrumi  al  naso,  poi  albicocca  e  pesca  al  palato,  con  una  nota  di  cioccolato
bianco,  molto  concentrato,  molto  accattivante,  molto  denso  –  il  critico  enologico  Antonio
Galloni ha parlato di questo "chardonnay profondo, esotico, esplosivo."
Profilo aromatico:

Ideale con:
Antipasti  raffinati,  cocktail  di  gamberi,  vitello  tonnato,  pasta alla  carbonara,  lasagne,  pesce
alla griglia, pollame, carni bianche e praticamente tutti i formaggi.
Temperatura:
Per  apprezzare  al  meglio  i  vini  bianchi  complessi  si  consiglia  una  temperatura  di
degustazione compresa tra i 9 e i 12°C.
Paese di origine: Stati Uniti
Appellation: Costa centrale
Produttore: Our Lady of Guadalupe Vineyard
Allevamento: 9 Mesi in barrique
Viticoltura: Tradizionale
Vol. alcolici: 15.0%
Varietà d'uva: 100% Chardonnay
Numero articolo: 1312224
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Einsteckkarte für Weinregalclips
Dimensione: A7 74x105

Chardonnay
Santa Barbara County
Our Lady of Guadalupe Vineyard

Herkunft: Stati Uniti
Valutazioni: Decanter 96/100, Score 19/20
Varietà d'uva: 100% Chardonnay
Weinbau: Tradizionale
Allevamento: 9 Mesi in barrique
Vol. alcolici: 15.0%
Servier: Per  apprezzare  al  meglio  i  vini  bianchi

complessi  si  consiglia  una  temperatura  di
degustazione compresa tra i 9 e i 12°C.
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