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Spatburgunder trocken
Malterdinger, Weingut Bernhard Huber

L'arte del pinot nero di Baden

Beschreibung:

Un vino locale di prima classe, prodotto da uno dei migliori specialisti tedeschi di Pinot Nero.
Batte facilmente alcuni villaggi molto piu costosi della Borgogna.

Degustationsnotiz:

Rubino luminoso. Profumo di ciliegia, lampone ed erbe aromatiche. Struttura e complessita al
palato, con tannini molto fini, dominati da ciliegie e frutti di bosco, aromi terrosi e belle note
tostate dovute alla maturazione in rovere francese. Frutta dolce sul finale.

Ideale con:

Si abbina magnificamente a polpette, arrosto di vitello, coniglio in umido, medaglioni di
cervo, anatra e oca. Si sposa molto bene anche con tagliatelle ai funghi, formaggi a pasta
dura e Brie.

Servierempfehlung:

Pour une dégustation optimale des vins rouges puissants, nous recommandons une
température de service de 15 a 17 °C.

Paese di origine: Germania

Produzent: Weingut Bernhard Huber
Allevamento: 18 Mesi in barrique

Viticoltura: Bio. Certificazione biologica: CH-BIO-006
Vol. alcolici: 13.0%

Varieta d'uva: 100% Spatburgunder (Pinot Noir)
Artikelnummer: 0725023
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Einsteckkarte fur Weinregalclips
Dimensione: A7 74x105

Spatburgunder trocken

Malterdinger
Weingut Bernhard Huber

Herkunft: Germania

Valutazioni: Score 18/20

Varieta d'uva: 100% Spatburgunder (Pinot Noir)

Weinbau: Bio. Certificazione biologica: CH-BIO-006

Allevamento: 18 Mesi in barrique

Vol. alcolici: 13.0%

Servier: Pour une dégustation optimale des vins rouges
puissants, nous recommandons une

température de service de 15 a 17 °C.
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