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Spumante Franciacorta DOCG Brut

Ricci Curbastro

Il Franciacorta per un aperitivo raffinato

Descrizione:

Ricci Curbastro, una cantina tradizionale a conduzione familiare, produce il suo Brut dal
1983. La stampa specializzata ha piu volte premiato questo vino con punteggi molto alti e
riconoscimenti. La risposta italiana allo Champagne! Infatti, a differenza della vicina zona del
Prosecco, qui i vini frizzanti vengono fermentati in bottiglia. Un procedimento molto piu
complesso e costoso. E molto bevibile e altrettanto espressivo, con note floreali e fruttate. La
base ¢ il vitigno Chardonnay, completato da Pinot Blanc e Pinot Noir.

Profilo aromatico:

Giallo medio con riflessi dorati. Note leggermente floreali impreziosiscono I'elegante
bouquet, con sentori di Golden Delicious, menta al limone e un delicato sentore di lievito. Al
palato € molto equilibrato e fruttato, con una struttura delicata e una spuma fine; la frutta
gialla aggiunge rotondita al finale lungo e leggermente speziato.

Ideale con:

Ideale con antipasti, grissini, risotti e terrine di verdure. Pud essere bevuto anche come
aperitivo o con macedonia o panettone.

Temperatura:

Per apprezzare al meglio gli spumanti giovani, si consiglia una temperatura di degustazione
tra 6 e 10 °C. Le annate complesse e invecchiate si apprezzano al meglio a una temperatura
di degustazione compresa tra 8 e 12 °C.

Paese di origine: Italia

Appellation: Franciacorta
Vol. alcolici: 12.5%
Da bere: Pronto da bere

Numero articolo: 0555121
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Einsteckkarte fur Weinregalclips
Dimensione: A7 74x105

Spumante Franciacorta DOCG Brut

Ricci Curbastro

Herkunft:
Valutazioni:
Da bere:
Vol. alcolici:
Servier:

Italia

Score 18.5/20

Pronto da bere

12.5%

Per apprezzare al meglio gli spumanti giovani,
si consiglia una temperatura di degustazione
tra 6 e 10°C. Le annate complesse e
invecchiate si apprezzano al meglio a una
temperatura di degustazione compresa tra 8 e
12 °C.
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