
Disueri
Nero d'Avola Sicilia DOC, Tenuta San Giacomo, Cusumano

Il biglietto da visita dei fratelli Cusumano

Descrizione:
Il Lago Disueri, da cui il vino prende il nome, e il vigneto adiacente, da cui provengono le uve
di  questo  Nero  d’Avola  di  facile  beva,  si  trovano  nei  pressi  di  Caltanissetta,  nel  sud  della
Sicilia.  Il  particolare  microclima  di  questo  vigneto,  situato  a  350  metri  di  altitudine,  è
caratterizzato da una struttura del suolo riflettente la luce, costituita da roccia sedimentaria
calcarea, e da una brezza rinfrescante proveniente dal mare: fattori importanti che, durante
la calda estate dell’isola mediterranea, garantiscono non solo una maturazione perfetta, ma
anche una succosa freschezza e un’armoniosa morbidezza.
Profilo aromatico:
Rosso  porpora  intenso,  riflessi  violacei.  Ciliegie  succose  e  lamponi,  ma  anche  erbe
mediterranee e un tocco di  cassis  nel  naso molto pulito  e fruttato.  Al  palato frutti  di  bosco
scuri, alcune note di tè nero e una delicata salinità, l’acidità è discreta, ma completa il frutto
in modo splendido; finale cremoso con tannini morbidi.
Ideale con:
Questo vino rosso siciliano si accompagna a sostanziosi brasati,  a una pasta aromatica con
melanzane e a una salsiccia piccante, enfatizzandone la profondità e il calore. Si sposa bene
anche con polenta, caponata e verdure mediterranee al forno, esaltandone il sapore fruttato.
Temperatura:
Pour  une  dégustation  optimale  des  vins  rouges  puissants,  nous  recommandons  une
température de service de 15 à 17 °C.
Paese di origine: Italia
Produttore: Tenuta San Giacomo
Allevamento: 5 Mesi in vasche d’acciaio inox
Viticoltura: Tradizionale
Vol. alcolici: 13.5%
Da bere: da subito fino al 2032
Varietà d'uva: 100% Nero d'Avola
Numero articolo: 1106824
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Einsteckkarte für Weinregalclips
Dimensione: A7 74x105

Disueri
Nero d'Avola Sicilia DOC
Tenuta San Giacomo

Herkunft: Italia
Valutazioni: Luca Maroni 93/100, Score 18/20
Varietà d'uva: 100% Nero d'Avola
Da bere: da subito fino al 2032
Weinbau: Tradizionale
Allevamento: 5 Mesi in vasche d’acciaio inox
Vol. alcolici: 13.5%
Servier: Pour une dégustation optimale des vins rouges

puissants,  nous  recommandons  une
température de service de 15 à 17 °C.
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