ANGIMBE

TENUTA FICUZZA
TERRE SICILIANE IGT

CUSUMANO

MOVENPICK

VINI

Angimbé
Bianco Terre Siciliane IGT, Tenuta Ficuzza, Cusumano

Eleganza siciliana e freschezza mediterranea

Descrizione:

L'Angimbé e un vino bianco siciliano pieno di carattere che fa rivivere nel suo sapore la
personalita baciata dal sole della sua origine. La cuvée combina l'Insolia - un vitigno
autoctono siciliano dall’acidita distintiva e dai frutti mediterranei - con lo Chardonnay, che
conferisce al vino ulteriore sostanza e una fine cremosita.

Profilo aromatico:

Colore giallo medio, con riflessi dorati. Naso molto elegante che rivela aromi di agrumi e
Golden Delicious, con una delicata nota salina. Palato raffinato, con note citriche e un certo
esotismo, che ricorda I'ananas e il litchi, fresco ed equilibrato, con qualche pietra focaia nel
finale medio-lungo.

Ideale con:

Questo potente siciliano accompagna I'entrec6te di manzo con jus al rosmarino con la stessa
facilita delle costolette di agnello alla griglia. Si abbina altrettanto bene alle melanzane in
casseruola con pomodoro ed erbe aromatiche, agli involtini di manzo alla siciliana, alla pasta
con melanzane e ricotta o alla caponata.

Temperatura:

Per apprezzare al meglio i vini bianchi freschi e fruttati, si consiglia una temperatura di
degustazione tra 8 e 10 °C.

Paese di origine: Italia

Produttore: Tenuta Ficuzza

Allevamento: 4 Mesi in vasche d’acciaio inox
Viticoltura: Tradizionale

Vol. alcolici: 12.5%

Da bere: Pronto da bere

Varieta d'uva: 85% Chardonnay, 15% Sauvignon Blanc

Numero articolo: 1437125
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Einsteckkarte fur Weinregalclips
Dimensione: A7 74x105

Angimbé

Bianco Terre Siciliane IGT

Tenuta Ficuzza

Herkunft: Italia

Valutazioni: Score 18/20

Varieta d'uva: 85% Chardonnay, 15% Sauvignon Blanc

Da bere: Pronto da bere

Weinbau: Tradizionale

Allevamento: 4 Mesi in vasche d’acciaio inox

Vol. alcolici: 12.5%

Servier: Per apprezzare al meglio i vini bianchi freschi e

fruttati, si consiglia una temperatura di
degustazione tra 8 e 10 °C.
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