
Alta Mora Bianco
Etna DOC, Cusumano

Il lato fresco della Sicilia: l’altitudine incontra la terra lavica

Descrizione:
L’Etna  Bianco  di  Cusumano  è  un  emozionante  vino  bianco  proveniente  dalle  pendici
settentrionali dell’Etna, uno dei paesaggi vinicoli più affascinanti d’Europa. La cuvée è basata
prevalentemente sui vitigni autoctoni Carricante e Catarratto, che sono sinonimo di frutto e
pienezza, sostenuti da una freschezza salina del territorio e da una vivace struttura acida. Le
viti  crescono  su  terreni  vulcanici  in  appezzamenti  in  parte  ad  alta  quota,  dove  le  notti
fresche, le forti escursioni termiche e il terreno lavico ricco di minerali conferiscono al vino il
suo carattere distintivo.
Profilo aromatico:
Colore  giallo  medio  con  riflessi  dorati.  Bouquet  delicato  ed  equilibrato  con  note  agrumate,
melone estivo, un po’ di salvia e di menta limonata. Al palato, oltre agli accenti predominanti
di  agrumi,  molta  espressività  e  intensità,  pepe  bianco  e  mineralità,  fresco  e  vivace,
finemente strutturato.
Ideale con:
Questo minerale siciliano accompagna la pasta con i  frutti  di  mare con la stessa precisione
del  pesce  spada  alla  griglia.  Si  armonizza  altrettanto  bene  con  la  caponata  e  le  capesante
grigliate con olio  al  limone,  il  branzino in crosta di  erbe o il  risotto al  limone con mandorle
tostate.
Temperatura:
Per  apprezzare  al  meglio  i  vini  bianchi  complessi  si  consiglia  una  temperatura  di
degustazione compresa tra i 9 e i 12°C.
Paese di origine: Italia
Produttore: Cusumano
Allevamento: 10 Mesi in vasche d’acciaio inox
Viticoltura: Tradizionale
Vol. alcolici: 13.0%
Da bere: Pronto da bere
Varietà d'uva: 100% Carricante
Numero articolo: 1437824
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Einsteckkarte für Weinregalclips
Dimensione: A7 74x105

Alta Mora Bianco
Etna DOC
Cusumano

Herkunft: Italia
Valutazioni: Luca  Maroni  94/100,  Falstaff  92/100,  Score

18/20
Varietà d'uva: 100% Carricante
Da bere: Pronto da bere
Weinbau: Tradizionale
Allevamento: 10 Mesi in vasche d’acciaio inox
Vol. alcolici: 13.0%
Servier: Per  apprezzare  al  meglio  i  vini  bianchi

complessi  si  consiglia  una  temperatura  di
degustazione compresa tra i 9 e i 12°C.
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