
Astérides rouge
Pays d'Oc IGP, Domaine la Négly

Vino mediterraneo da tutti i giorni dal profilo morbido

Beschreibung:
L’Astérides  Rouge  è  un  vino  rosso  accessibile  e  fruttato  proveniente  dal  sud  della  Francia,
che esprime con gusto il  carattere solare della sua terra d’origine. La cuvée è dominata da
Grenache  e  Syrah,  che  insieme  conferiscono  una  struttura  rotonda  ed  equilibrata  e  una
piacevole  sensazione  in  bocca  con  tannini  morbidi  e  vellutati.  Questo  carattere  semplice
rende l’Astérides un accompagnamento universale per i pasti, sia con piatti di carne leggeri,
verdure grigliate o pasta, sia per momenti conviviali a tavola.
Degustationsnotiz:
I  tannini sono discreti e morbidi, al palato si sprigionano aromi di fragoline di bosco e frutti
rossi. Un vino semplice e vivace, che regala puro piacere al palato.
Ideale con:
Questo potente vino del sud della Francia è un accompagnamento altrettanto espressivo per
il  rack  of  lamb  in  crosta  di  erbe  e  per  l’entrecôte  di  manzo  alla  griglia.  Si  armonizza
altrettanto bene con la ratatouille al timo, la cassoulet, l’entrecôte con salsa al vino rosso o
una torta di verdure mediterranea.
Servierempfehlung:
Pour  une  dégustation  optimale  des  vins  rouges  puissants,  nous  recommandons  une
température de service de 15 à 17 °C.
Paese di origine: Francia
Produzent: Domaine la Négly
Allevamento: 4 Mesi in Vasca di cemento
Viticoltura: Tradizionale
Vol. alcolici: 13.5%
Da bere: da subito fino al 2030
Varietà d'uva: 80% Syrah, 20% Grenache Noir
Artikelnummer: 1437024
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Einsteckkarte für Weinregalclips
Dimensione: A7 74x105

Astérides rouge
Pays d'Oc IGP
Domaine la Négly

Herkunft: Francia
Valutazioni: Score 18/20
Varietà d'uva: 80% Syrah, 20% Grenache Noir
Da bere: da subito fino al 2030
Weinbau: Tradizionale
Allevamento: 4 Mesi in Vasca di cemento
Vol. alcolici: 13.5%
Servier: Pour une dégustation optimale des vins rouges

puissants,  nous  recommandons  une
température de service de 15 à 17 °C.
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