MOVENPICK

VINI

Vetus
Toro DO, Bodegas Vetus

L'essenza di Toro in un Tempranillo con visione

Descrizione:
Le viti di questo potente ed elegante Tempranillo crescono ad un’altitudine di 700 metri
sull’altopiano castigliano. Dal 1990 affondano le loro radici nei terreni argillosi e poveri dei
vigneti della tenuta, caratterizzati da un clima continentale e dall’influenza dell’Atlantico. I
Vetus e stato affinato per dodici mesi in botti nuove. Le botti di rovere francese sono
prodotte dai migliori bottai. La Coleccién de suelos, una selezione dei migliori terreni, &
un’espressione corposa del Toro D.O. con un grande potenziale per gli anni a venire.
Profilo aromatico:
Tiefdunkles Kirschrot mit violetten Reflexen. Die verfuhrerische Nase offenbart eine Melange
aus reifen Brombeeren und dunklen Feigen, umrahmt von balsamischen Anklangen und den
edlen Noten einer frischen Vanilleschote. Am Gaumen prasentiert sich dieser Tinta de Toro
athletisch, mit zupackender Struktur und praziser Saure, der opulente Koérper und der
intensive Geschmack binden den Holzfassausbau perfekt ein. Geschmeidigkeit und
wﬁ Robustheit stehen in optimaler Balance und besitzen zugleich reichlich Spannung: Viel
% saftige dunkle Frucht trifft am Gaumen auf die lebendige Frische roter Johannisbeeren,
wahrend die feinkdrnigen Tannine dem Wein seine muskulése Statur verleihen. Im langen,
wurzigen Finale zeigen sich herzhafte Noten schwarzer Oliven - ein charaktervoller Ausdruck

v E I | ' S der D.O. Toro mit grossem Potenzial fir die kommenden Jahre.
Ideale con:

Vini per le celebrazioni e per il piacere. Da gustare attorno a una buona tavola o
on TinTA semplicemente davanti al camino. Quando sono completamente maturi, questi vini sono
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molto delicati e si abbinano meglio a piatti piu raffinati. Giovani e concentrati, si abbinano
facilmente a una cucina piu speziata.

COLECCION DE SUELOS

TO RO Temperatura:
OENOMINACION OE ORISEN Per apprezzare al meglio i vini rossi con buon potenziale di invecchiamento, si consiglia una
rrgy SONDE SE mNCUENTIAY temperatura di degustazione tra i 16 e i 18 °C.
S Paese di origine: Spagna
Produttore: Bodegas Vetus
Allevamento: 12 Mesi in barrique
Viticoltura: Tradizionale
Vol. alcolici: 15.0%
Da bere: da subito fino al 2036
Varieta d'uva: 100% Tinta de Toro

Numero articolo: 1390223
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Einsteckkarte fur Weinregalclips
Dimensione: A7 74x105

Vetus

Toro DO
Bodegas Vetus

Herkunft: Spagna

Valutazioni: Score 19/20

Varieta d'uva: 100% Tinta de Toro

Da bere: da subito fino al 2036

Weinbau: Tradizionale

Allevamento: 12 Mesi in barrique

Vol. alcolici: 15.0%

Servier: Per apprezzare al meglio i vini rossi con buon

potenziale di invecchiamento, si consiglia una
temperatura di degustazione trai 16 e i 18 °C.
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