
Vora
Primitivo Salento IGP, Masseria Pietrosa, Cantine San Marzano

Una certezza in Puglia

Descrizione:
San Marzano è una delle cantine più apprezzate e rinomate della Puglia. Il sapiente connubio
tra  accurata  lavorazione  artigianale  e  tradizioni  tramandate  nel  tempo  dà  vita  a  vini  di
grande  pregio  nella  regione  italiana  dello  Stivale.  Il  Primitivo  Vora  dimostra  che  eccellente
qualità  e  prezzo  interessante  non  sono  necessariamente  in  contraddizione.  Dietro  questo
rosso dal gusto fruttato c’è la talentuosa enologa Caterina Bellanova.
Profilo aromatico:
Colore  rosso  porpora  intenso  fino  al  bordo.  Profumo  tipico  del  vitigno,  con  note  di  frutti  di
bosco scuri, che ricordano more e ciliegie nere, un po’ di ginepro e un accenno di tè nero. Al
palato si presenta meravigliosamente rotondo, con un frutto intenso, sambuco nero, un po’ di
pepe e note leggermente affumicate, di magica cremosità e calda intensità; finale di media
lunghezza, leggermente fresco.
Ideale con:
Antipasti, paté o terrine di selvaggina fatti in casa, salse ai funghi marroni, brasati, pollame a
carne rossa (anatra o faraona), bistecche, grigliate, formaggi a pasta semidura o dura (sbrinz
o formaggio di malga).
Temperatura:
Pour  une  dégustation  optimale  des  vins  rouges  puissants,  nous  recommandons  une
température de service de 15 à 17 °C.
Paese di origine: Italia
Produttore: Masseria Pietrosa
Allevamento: in vasche d’acciaio inox
Viticoltura: Tradizionale
Vol. alcolici: 13.5%
Da bere: da subito fino al 2031
Varietà d'uva: 100% Primitivo
Numero articolo: 0921725
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Einsteckkarte für Weinregalclips
Dimensione: A7 74x105

Vora
Primitivo Salento IGP
Masseria Pietrosa

Herkunft: Italia
Valutazioni: Score 18/20
Varietà d'uva: 100% Primitivo
Da bere: da subito fino al 2031
Weinbau: Tradizionale
Allevamento: in vasche d’acciaio inox
Vol. alcolici: 13.5%
Servier: Pour une dégustation optimale des vins rouges

puissants,  nous  recommandons  une
température de service de 15 à 17 °C.
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