
Doble o Nada Rosado
Cigales DO, Bodegas Sinforiano

Doppia gioia di vivere spagnola

Descrizione:
Il Doble o Nada Rosé è una scoperta della D.O. Cigales. In questa regione confinante con la
Ribera del Duero, l’attenzione è rivolta alla produzione di rosati adatti a tutte le stagioni. Le
viti crescono nella valle del Pisuerga e sulle pendici dei Montes de Torozos, a un’altitudine di
circa 800 metri sul livello del mare. Una parte considerevole dei vigneti di questa zona ha più
di 60 anni.
Profilo aromatico:
Rosa brillante con riflessi rosso-oro. Ciliegie rosse, melograno, ribes e mela rossa in un naso
aperto  e  fruttato,  con  note  di  frutti  rossi  selvatici  e  un  tocco  discreto  di  fiori  di  pesco.  Al
palato  è  leggero  e  affascinante,  con  vivaci  sapori  fruttati,  una  freschezza  seducente  e  una
consistenza elegante.
Abbinamenti:
Cucina estiva, cheesecake o torta di verdure, arrosto freddo, tartara di salmone, pesce, carni
bianche, specialità di pasta, formaggi forti (caprini o Chaumes).
Temperatura:
Per apprezzare al meglio i  vini rosé si consiglia una temperatura di degustazione compresa
tra i 8 e i 10°C.
Paese di origine: Spagna
Produttore: Bodegas Sinforiano
Produzione: 4 Mesi in vasche d’acciaio inox
Viticoltura: Tradizionale
Gradazione alcolica:13.0%
Maturità di degustazione:Pronto da bere
Uva: 25% Albillo, 25% Tempranillo, 25% Garnacha, 25% Verdejo
Numero articolo: 1251825
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Scheda da inserire nelle clip per scaffali portavini
Dimensione: A7 74x105

Doble o Nada Rosado
Cigales DO
Bodegas Sinforiano

Paese di origine: Spagna
Valutazioni: Falstaff 90/100, Score 18/20
Uva: 25%  Albillo,  25%  Tempranillo,  25%  Garnacha,

25% Verdejo
Maturità di degustazione:Pronto da bere
Viticoltura: Tradizionale
Produzione: 4 Mesi in vasche d’acciaio inox
Gradazione alcolica:13.0%
Temperatura: Per apprezzare al meglio i  vini rosé si consiglia

una temperatura di degustazione compresa tra
i 8 e i 10°C.
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