
Château Pape Clément
Grand Cru Classé de Graves, Pessac-Léognan AOC

Grande vino di Bernard Magrez di Pessac-Léognan

Descrizione:
Pape Clément è una delle più antiche tenute vinicole e dei più antichi châteaux di Bordeaux.
Da quando è stata rilevata da Bernard Magrez, la tenuta è al massimo della forma. Una delle
stelle più brillanti di Bordeaux. L’affinamento presso Pape Clément viene effettuato in modo
molto  differenziato,  per  esprimere  al  meglio  tutte  le  sfaccettature  dei  vitigni,  dei  terroir  e
dell’annata: mentre il 70% del vino matura in barrique, di cui due terzi sono state rinnovate,
il  15%  matura  in  grandi  botti  di  rovere  e  il  restante  15%  in  uova  di  ceramica,  vasche  di
cemento e acciaio. Convince con un bouquet complesso, un palato potente e un finale lungo
e intenso.
Profilo aromatico:
Ammaliante bouquet di marasche mature, gelatina di sambuco e legni pregiati, con note di
liquirizia e tabacco brasiliano. Al palato è ricco e untuoso, con tannini carnosi e stretti e un
corpo muscoloso. Finale concentrato e persistente con note di bacche rosse e blu, mineralità
e un estratto leggermente granuloso.
Ideale con:
Delizioso con brasati, entrecôte, fesa, tartufo nero e costata di manzo, si abbina bene anche
al cosciotto di agnello, all'anatra confit o ai formaggi a pasta dura. 
.
Temperatura:
Per apprezzare al meglio i vini rossi con buon potenziale di invecchiamento, si consiglia una
temperatura di degustazione tra i 16 e i 18 °C.
Paese di origine: Francia
Appellation: Graves/Pessac Léognan
Produttore: Pessac-Léognan AOC
Allevamento: in barrique
Viticoltura: Tradizionale
Vol. alcolici: 13.5%
Da bere: 2029-2052
Varietà d'uva: 50% Merlot, 45% Cabernet Sauvignon, 3% Cabernet Franc, 2% Petit Verdot
Numero articolo: 0472323
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Einsteckkarte für Weinregalclips
Dimensione: A7 74x105

Château Pape Clément
Grand Cru Classé de Graves
Pessac-Léognan AOC

Herkunft: Francia
Valutazioni: James  Suckling  97/100,  Antonio  Galloni

95–97/100, Falstaff 92/100, Jane Anson 94/100,
Jeb  Dunnuck  95–97/100,  Jean-Marc  Quarin
91/100,  Neal  Martin  93–95/100,  Parker
92–94/100, WeinWisser 18/20

Varietà d'uva: 50%  Merlot,  45%  Cabernet  Sauvignon,  3%
Cabernet Franc, 2% Petit Verdot

Da bere: 2029-2052
Weinbau: Tradizionale
Allevamento: in barrique
Vol. alcolici: 13.5%
Servier: Per  apprezzare  al  meglio  i  vini  rossi  con  buon

potenziale  di  invecchiamento,  si  consiglia  una
temperatura di degustazione tra i 16 e i 18 °C.
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