
Chardonnay Vintner's Reserve
California, Kendall-Jackson Vineyards & Winery

Chardonnay de Sonoma aux facettes multiples

Descrizione:
Una  consistenza  vellutata  e  un  gusto  cremoso  sono  le  caratteristiche  distintive  di  questo
Chardonnay  di  ispirazione  borgognona.  Per  preservare  la  freschezza  del  frutto,  le  uve
vengono  pigiate  intere,  cioè  con  raspi  e  steli.  Kendall-Jackson  Vineyards  è  considerata  una
specialista  dei  vini  bianchi,  cosa  che  la  cantina  dimostra  ancora  una  volta  con  questo
Chardonnay prodotto con cura.
Profilo aromatico:
Giallo  oro  brillante  con  delicati  riflessi  verde-calce.  Un  incantevole  bouquet  di  albicocche
secche, mandorle bianche appena macinate e rose gialle, con una seducente nota di vaniglia
di Tahiti e delicati sentori di miele di tiglio e menta marocchina. Al palato è goloso, vivace e
untuoso,  con  un  corpo  medio  e  un  estratto  pepato.  La  frutta  gialla  esplode  nel  finale
aromatico con note di fiori di camomilla e kumquat stufati.
Ideale con:
Aperitivi,  salumi,  terrine  di  pesce  o  verdure,  piatti  vegetariani,  pesce  d'acqua  dolce  in
camicia,  specialità  orientali  leggermente  speziate,  pollo,  specialità  di  formaggi  caldi,
formaggi freschi e duri.
Temperatura:
Per  apprezzare  al  meglio  i  vini  bianchi  freschi  e  fruttati,  si  consiglia  una  temperatura  di
degustazione tra 8 e 10 °C.
Paese di origine: Stati Uniti
Produttore: Kendall-Jackson Vineyards & Winery
Vol. alcolici: 13.5%
Da bere: Pronto da bere
Varietà d'uva: 100% Chardonnay
Numero articolo: 1060524
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Einsteckkarte für Weinregalclips
Dimensione: A7 74x105

Chardonnay Vintner's Reserve
California
Kendall-Jackson Vineyards & Winery

Herkunft: Stati Uniti
Valutazioni: Score 18/20
Varietà d'uva: 100% Chardonnay
Da bere: Pronto da bere
Vol. alcolici: 13.5%
Servier: Per apprezzare al meglio i vini bianchi freschi e

fruttati,  si  consiglia  una  temperatura  di
degustazione tra 8 e 10 °C.
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