
Chardonnay
VdP, Weingut Georg Fromm

La nuova generazione di Malans

Descrizione:
Con l’annata 2024 è iniziato un nuovo capitolo per Fromm. Dopo 159 annate nel centro del
paese  di  Malans,  nel  2025  è  stato  inaugurato  il  nuovo  edificio  in  Baguggiweg  e
contemporaneamente è avvenuto il passaggio ufficiale dell’azienda da Georg Fromm al figlio
Marco. Insieme alla moglie Jasmin, oggi gestisce l’azienda vinicola di  famiglia con la stessa
dedizione senza compromessi  che ha reso Fromm uno dei  nomi più rinomati  della Bündner
Herrschaft.  Lo  Chardonnay  di  Malans  incarna  questa  aspirazione  in  modo  particolarmente
convincente.  Le  uve  provengono  dai  vigneti  caratterizzati  da  terreni  calcarei  e  scistosi
intorno  a  Malans,  dove  il  vitigno  sviluppa  un  connubio  unico  di  forza,  precisione  ed
espressione del territorio.
Nel  bicchiere,  lo  Chardonnay di  Malans  si  presenta  succoso  e  potente  allo  stesso  tempo.  Il
bouquet  si  apre  con  aromi  maturi,  speziati  e  floreali  di  ananas,  pera  Williams,  fiori  di
gelsomino  e  fiori  di  acacia,  accompagnati  da  delicate  note  di  brioche.  Al  palato  lo
Chardonnay  si  presenta  con  un  attacco  seducente  e  un  centro  corposo,  senza  perdere  di
tensione.  Un’acidità  succosa  e  la  caratteristica  struttura  minerale  conferiscono  al  vino
slancio,  freschezza  ed  equilibrio.  Nel  lungo  finale,  mela  rossa,  pera,  pepe  bianco,  miele  di
fiori e un tocco di burro d’alpe si fondono in un retrogusto complesso e armonioso.
Profilo aromatico:

Ideale con:
Antipasti  raffinati,  cocktail  di  gamberi,  vitello  tonnato,  pasta alla  carbonara,  lasagne,  pesce
alla griglia, pollame, carni bianche e praticamente tutti i formaggi.
Temperatura:
Per  apprezzare  al  meglio  i  vini  bianchi  complessi  si  consiglia  una  temperatura  di
degustazione compresa tra i 9 e i 12°C.
Paese di origine: Svizzera
Appellation: Malans
Produttore: Weingut Georg Fromm
Allevamento: 12 Mesi in barrique
Viticoltura: Bio. Certificazione biologica: CH-BIO-006
Vol. alcolici: 13.2%
Varietà d'uva: 100% Chardonnay
Numero articolo: 1330924
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Einsteckkarte für Weinregalclips
Dimensione: A7 74x105

Chardonnay
VdP
Weingut Georg Fromm

Herkunft: Svizzera
Valutazioni: Score 19/20
Varietà d'uva: 100% Chardonnay
Weinbau: Bio. Certificazione biologica: CH-BIO-006
Allevamento: 12 Mesi in barrique
Vol. alcolici: 13.2%
Servier: Per  apprezzare  al  meglio  i  vini  bianchi

complessi  si  consiglia  una  temperatura  di
degustazione compresa tra i 9 e i 12°C.
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