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MOVENPICK

VINI

Rosato Rovere
Merlot Ticino DOC, Gialdi Vini

Un rosé invecchiato in botte di Gialdi

Descrizione:

Il Rosato Rovere di Gialdi Vini & l'ultima novita dell'ampia gamma dell'azienda ticinese.
Questo 100% Merlot, dal colore rosa tenue, € stato invecchiato in botti di rovere e barrique,
conferendogli una complessita che si sposa meravigliosamente con la cucina leggera. Al
palato & fresco e succoso, con un finale sorprendentemente lungo e molto aromatico. La
produzione ¢ limitata. Porta I'innegabile firma dell'enologo Fredi De Martin.

Profilo aromatico:

Rosato chiaro con riflessi arancioni. Al naso spiccano i frutti rossi, le fragole e le ciliegie, uniti
a sentori di fiori bianchi e a una nota di scorza d'arancia. Al palato, si sviluppa un fruttato
elegante e dinamico, ribes rosso e un accenno di lime, su una bella freschezza e una nota di
vaniglia; gli aromi non vacillano fino al finale, pieno di temperamento e vivacita.
Abbinamenti:

Cucina estiva, cheesecake o torta di verdure, arrosto freddo, tartara di salmone, pesce, carni
bianche, specialita di pasta, formaggi forti (caprini o Chaumes).

Temperatura:

Per apprezzare al meglio i vini rosé si consiglia una temperatura di degustazione compresa
trai 8 eil0°C.

Paese di origine: Svizzera

Produttore: Gialdi Vini

Produzione: 8 Mesi in grandi botti di legno

Viticoltura: Tradizionale

Gradazione alcolica:3.0%

Maturita di degustaziobeda bere

Uva: 100% Merlot

Numero articolo: 1175324

Mévenpick Wein Schweiz AG, Oberneuhofstr. 12, CH-6340 Baar
Telefon: 041 759 17 17, service@moevenpick-wein.ch, www.moevenpick-wein.ch
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Scheda da inserire nelle clip per scaffali portavini
Dimensione: A7 74x105

Rosato Rovere

Merlot Ticino DOC
Gialdi Vini

Paese di origine: Svizzera

Valutazioni: Score 18.5/20

Uva: 100% Merlot

Maturita di degust&ziobeta bere

Viticoltura: Tradizionale

Produzione: 8 Mesi in grandi botti di legno

Gradazione alcolica:3.0%

Temperatura: Per apprezzare al meglio i vini rosé si consiglia
una temperatura di degustazione compresa tra
i8eilld°C.
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