
Pommard AOC
Rue au Port, Domaine Clos de la Chapelle

Per gli amanti del Borgogna, un vino epico da meditazione

Descrizione:
Colore rosso rubino intenso, profumo speziato che ricorda un rosso provenzale,  un tocco di
menta, amarena e cioccolato fondente al palato, tutto molto intenso e denso, ma allo stesso
tempo  molto  armonioso:  le  vigne  più  vecchie  della  tenuta,  piantate  nel  1919,  producono
questo  Pommard  e  offrono  una  qualità  assolutamente  impressionante!  Potente  e
concentrato: una classe a sé stante.
Profilo aromatico:

Ideale con:
Vini  per  le  celebrazioni  e  per  il  piacere.  Da  gustare  attorno  a  una  buona  tavola  o
semplicemente  davanti  al  camino.  Quando  sono  completamente  maturi,  questi  vini  sono
molto  delicati  e  si  abbinano meglio  a  piatti  più  raffinati.  Giovani  e  concentrati,  si  abbinano
facilmente a una cucina più speziata.
Temperatura:
Per apprezzare al meglio i vini rossi con buon potenziale di invecchiamento, si consiglia una
temperatura di degustazione tra i 16 e i 18 °C.
Paese di origine: Francia
Appellation: Côte de Beaune
Produttore: Domaine Clos de la Chapelle
Allevamento: 16 Mesi in barrique
Viticoltura: Tradizionale
Vol. alcolici: 12.5%
Varietà d'uva: 100% Pinot Noir
Numero articolo: 1300024
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Einsteckkarte für Weinregalclips
Dimensione: A7 74x105

Pommard AOC
Rue au Port
Domaine Clos de la Chapelle

Herkunft: Francia
Valutazioni: Score 18.5/20
Varietà d'uva: 100% Pinot Noir
Weinbau: Tradizionale
Allevamento: 16 Mesi in barrique
Vol. alcolici: 12.5%
Servier: Per  apprezzare  al  meglio  i  vini  rossi  con  buon

potenziale  di  invecchiamento,  si  consiglia  una
temperatura di degustazione tra i 16 e i 18 °C.
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