
Château Larcis-Ducasse
Grand Cru Classé, St-Emilion AOC

Grande anche quest’anno

Descrizione:
Lo Château Larcis Ducasse è sicuramente uno dei più interessanti emergenti di Saint-Émilion
e negli ultimi anni si è gradualmente fatto strada verso i vertici della denominazione. In alto,
sui  ripidi  pendii  calcarei  e  argillosi  a  sud  dell’altopiano,  produce  vini  con  frutti  scuri,
consistenza setosa e tannini ben intrecciati. Sono proprio i freschi terreni calcarei a conferire
a  Larcis  Ducasse  la  freschezza  e  l’energia  interiore  che  rendono  così  affascinante  il  nuovo
stile dei grandi Saint-Émilion. L’annata soleggiata ha prodotto acini particolarmente piccoli e
altamente  concentrati,  che  conferiscono  al  vino  un’enorme  densità  senza  mai  apparire
pesante.  Larcis  Ducasse  unisce  così  potenza  e  precisione  a  una  notevole  freschezza  e  a
un’eleganza moderna: un Saint-Émilion pieno di carattere, di emozioni e di futuro.
Profilo aromatico:
Profumo incredibilmente delicato, ammaliante sentore di violetta, lampone selvatico, scorza
d’arancia. Gelatina di mirtillo, delicato profumo di iris ed erica nel secondo attacco. Al palato
sublime  con  una  texture  setosa  e  succosa,  struttura  tannica  ben  tessuta,  razza  vibrante  e
corpo  perfettamente  modellato.  Nel  finale  concentrato  e  aromatico,  bacche  blu,  mineralità
scura, una nobile nota salata, astringenza sublime e polverosa.
Ideale con:
Vini  per  le  celebrazioni  e  per  il  piacere.  Da  gustare  attorno  a  una  buona  tavola  o
semplicemente  davanti  al  camino.  Quando  sono  completamente  maturi,  questi  vini  sono
molto  delicati  e  si  abbinano meglio  a  piatti  più  raffinati.  Giovani  e  concentrati,  si  abbinano
facilmente a una cucina più speziata.
Temperatura:
Per apprezzare al meglio i vini rossi con buon potenziale di invecchiamento, si consiglia una
temperatura di degustazione tra i 16 e i 18 °C.
Paese di origine: Francia
Appellation: St-Emilion e Satelliti
Produttore: St-Emilion AOC
Allevamento: in barrique
Viticoltura: Tradizionale
Da bere: 2030-2062
Varietà d'uva: 90% Merlot, 10% Cabernet Franc
Numero articolo: 0399825
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Einsteckkarte für Weinregalclips
Dimensione: A7 74x105

Château Larcis-Ducasse
Grand Cru Classé
St-Emilion AOC

Herkunft: Francia
Valutazioni: Jeb  Dunnuck  97–99/100,  Jane  Anson  96/100,

Vinum 97/100, Score 18.5/20
Varietà d'uva: 90% Merlot, 10% Cabernet Franc
Da bere: 2030-2062
Weinbau: Tradizionale
Allevamento: in barrique
Servier: Per  apprezzare  al  meglio  i  vini  rossi  con  buon

potenziale  di  invecchiamento,  si  consiglia  una
temperatura di degustazione tra i 16 e i 18 °C.
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