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Chateau Certan

de May de Certan, Pomerol AOC

Il lato elegante di un’annata concentrata

Descrizione:
L'annata 2025 e stata un’espressione particolarmente impressionante della cifra stilistica di
Certan de May. Gli acini estremamente piccoli e le basse rese hanno garantito una
concentrazione eccezionale e una struttura tannica straordinariamente densa, senza che il
vino perdesse nulla della sua raffinatezza. | terreni ricchi di argilla di Pomerol, in particolare,
si sono rivelati un vantaggio decisivo in un'annata calda e secca e hanno permesso una
maturazione lenta e armoniosa con un’enorme tensione aromatica. Il Certan de May 2025
combina cosi la classica autorita di un grande Pomerol con la moderna chiarezza ed eleganza
che conferisce ai migliori vini dell’annata la loro classe speciale. Un Bordeaux estremamente
raffinato e longevo, ricco di carattere, tensione e nobilta senza tempo.
Profilo aromatico:
Giocoso bouquet rosso e di mirtillo, ricco profumo di violette, erica e mineralita scura. Al

POMEROL palato complesso e di razza, incredibilmente elegante, mostra potenza e pienezza estrattiva,
W/)" CF / Icorpo calmo e denso. Mirtillo, grafite e astringenza a grana fine sul finale concentrato e
/ % 9&2 {” Abbinamenti:

% Mo o, Cgrm Delizioso con brasati, entrecéte, fesa, tartufo nero e costata di manzo, si abbina bene anche
T al cosciotto di agnello, all'anatra confit o ai formaggi a pasta dura.

\PPELLATION) POMERCL CONTROLIE
om— = Temperatura:
AT AL CHATEAU CERTAN D 4 Per apprezzare al meglio i vini rossi con buon potenziale di invecchiamento, si consiglia una
) e temperatura di degustazione tra i 16 e i 18 °C.
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~— FRODUCEOF FRANCE Paese di origine: Francia
Denominazione: Pomerol
Produttore: Pomerol AOC

Maturita di degustadizmen6cs
Numero articolo: 0460225
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Scheda da inserire nelle clip per scaffali portavini
Dimensione: A7 74x105

Chateau Certan

de May de Certan
Pomerol AOC

Paese di origine: Francia

Valutazioni: James Suckling 97-98/100, Falstaff 95/100
Maturita di degustagishe06s
Temperatura: Per apprezzare al meglio i vini rossi con buon

potenziale di invecchiamento, si consiglia una
temperatura di degustazione trai 16 e i 18 °C.
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