
Château La Lagune
3e Cru Classé, Haut-Médoc AOC

Descrizione:

Profilo aromatico:

Ideale con:
Si  abbina  magnificamente  a  bistecche,  pesce  alla  griglia,  polpettone,  lampredotto  e
sanguinaccio, ma anche a un piatto di formaggi o a piatti in umido. 
.
Temperatura:
Pour  une  dégustation  optimale  des  vins  rouges  puissants,  nous  recommandons  une
température de service de 15 à 17 °C.
Paese di origine: Francia
Appellation: Haut-Médoc
Produttore: Haut-Médoc AOC
Allevamento: 18 Mesi in barrique
Viticoltura: Tradizionale
Vol. alcolici: 14.0%
Varietà d'uva: 65% Cabernet Sauvignon, 30% Merlot, 5% Petit Verdot
Numero articolo: 0473115
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Einsteckkarte für Weinregalclips
Dimensione: A7 74x105

Château La Lagune
3e Cru Classé
Haut-Médoc AOC

Herkunft: Francia
Valutazioni: Decanter  94/100,  James  Suckling  93/100,  Neal

Martin 92/100
Varietà d'uva: 65% Cabernet Sauvignon, 30% Merlot, 5% Petit

Verdot
Weinbau: Tradizionale
Allevamento: 18 Mesi in barrique
Vol. alcolici: 14.0%
Servier: Pour une dégustation optimale des vins rouges

puissants,  nous  recommandons  une
température de service de 15 à 17 °C.
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