
Aurage
Castillon Côtes de Bordeaux AOC

Un’annata fatta per Mitjavile

Descrizione:
Il Domaine de l’Aurage è uno degli indirizzi più interessanti della Castillon Côtes de Bordeaux.
La tenuta è gestita da Louis Mitjavile e dalla sua famiglia, il cui nome è strettamente legato
al  leggendario Château Tertre Roteboeuf.  Come in quel  caso,  anche a l’Aurage l’attenzione
non  è  rivolta  solo  alla  precisione  e  all’artigianalità,  ma  soprattutto  all’espressione,  alla
personalità e al piacere di bere. Difficilmente un’annata ha espresso questa filosofia in modo
così  convincente  come  la  2025.  Le  viti  che  crescono  su  terreni  argillosi  e  calcarei  hanno
beneficiato di una maturazione lenta e uniforme, mentre la siccità estiva ha prodotto bacche
piccole  e  molto  concentrate.  Il  Merlot,  tradizionalmente  dominante,  è  completato  dal
Cabernet Franc,  che conferisce al  vino freschezza,  tensione e precisione aromatica.  Questo
crea l’equilibrio tra sensuale pienezza e notevole freschezza che rende lo stile del Domaine
de l’Aurage così inconfondibile.
Profilo aromatico:
Bouquet  intenso  di  frutti  rossi,  salvia,  ribes  rosso  e  gelatina  di  mirtilli.  Al  palato  è  rotondo,
con una consistenza cremosa, una struttura tannica matura e avvolgente e un corpo medio.
Nel finale concentrato e aromatico si percepiscono bacche rosse e blu, tabacco e una leggera
astringenza.
Abbinamenti:
Antipasti, paté o terrine di selvaggina fatti in casa, salse ai funghi marroni, brasati, pollame a
carne rossa (anatra o faraona), bistecche, grigliate, formaggi a pasta semidura o dura (sbrinz
o formaggio di malga).
Temperatura:
Pour  une  dégustation  optimale  des  vins  rouges  puissants,  nous  recommandons  une
température de service de 15 à 17 °C.
Paese di origine: Francia
Denominazione: Côtes de Castillon
Produzione: in barrique
Viticoltura: Tradizionale
Maturità di degustazione:2030-2050
Uva:  Merlot,  Cabernet Franc
Numero articolo: 1012725
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Scheda da inserire nelle clip per scaffali portavini
Dimensione: A7 74x105

Aurage
Castillon Côtes de Bordeaux AOC

Paese di origine: Francia
Valutazioni: WeinWisser 18/20, Score 18.5/20
Uva:  Merlot,  Cabernet Franc
Maturità di degustazione:2030-2050
Viticoltura: Tradizionale
Produzione: in barrique
Temperatura: Pour une dégustation optimale des vins rouges

puissants,  nous  recommandons  une
température de service de 15 à 17 °C.
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