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Chateau Troplong Mondot

Grand Cru Classé, St-Emilion AOC

La stella cadente di Saint-Emilion

Descrizione:

Quasi nessun’altra cantina ha affinato la propria cifra stilistica in modo cosi impressionante
come Chateau Troplong-Mondot negli ultimi anni. Sul famoso altopiano calcareo di
Saint-Emilion, vengono ora prodotti vini che combinano concentrazione e potenza con una
notevole freschezza, precisione e grande espressione del terroir. L'annata 2025, calda e
secca, ha posto i vigneti di fronte a sfide notevoli. | terreni gessosi di Troplong-Mondot si
sono rivelati ancora una volta un vantaggio decisivo e hanno permesso di raggiungere un
notevole equilibrio tra maturita, freschezza e struttura. Il direttore tecnico Aymeric de
Gironde descrive I'annata come un connubio tra lo splendore aromatico del 2023 e I'intensita
del 2022, completato da ulteriore freschezza, energia e tensione minerale. E proprio questa
combinazione che rende il Troplong-Mondot 2025 uno dei Saint-Emilion piu affascinanti e
orientati al terroir dell’annata.

Profilo aromatico:

Profumo seducente, sentore di iris, scorza di arancia rossa, salvia e nettare fresco di ribes
nero. Al palato energico, con una trama setosa, razza vibrante, struttura tannica matura e un
corpo strettamente intrecciato. Nel finale, simile a una catapulta, piccole bacche blu, estratto
nobile e salato, diventa sempre piu lungo, impressionando quest’anno con incredibile
precisione e purezza - petali di rosa e nobile amarezza nel retrogusto.

Abbinamenti:

Delizioso con brasati, entrecéte, fesa, tartufo nero e costata di manzo, si abbina bene anche
al cosciotto di agnello, all'anatra confit o ai formaggi a pasta dura.

Temperatura:

Per apprezzare al meglio i vini rossi con buon potenziale di invecchiamento, si consiglia una
temperatura di degustazione trai 16 e i 18 °C.

Paese di origine: Francia

Denominazione: St-Emilion e Satelliti

Produttore: St-Emilion AOC

Maturita di degustadiahad68

Numero articolo: 0499425
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Scheda da inserire nelle clip per scaffali portavini
Dimensione: A7 74x105

Chateau Troplong Mondot

Grand Cru Classé
St-Emilion AOC

Paese di origine: Francia

Valutazioni: Vinum 99/100, Falstaff 97/100, Jeb Dunnuck
97-99/100, James Suckling 97-98/100, Parker
98-100/100, WeinWisser 19+/20

Maturita di degustagish@068

Temperatura: Per apprezzare al meglio i vini rossi con buon
potenziale di invecchiamento, si consiglia una
temperatura di degustazione trai 16 e i 18 °C.
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