
Château Charmail
Cru Bourgeois, Haut-Médoc AOC

Der Charmeur aus dem Haut-Médoc

Descrizione:
Wie immer ein Wein, den man bedenkenlos kaufen kann!
Profilo aromatico:
Il  miglior Cru Bourgeois 2003 secondo Parker! Intenso bouquet di  more, accenni di  prugne.
Palato  deliziosamente  aromatico  di  ribes  nero  e  cocco.  Fascino  esemplare!  Pienezza
mozzafiato!
Ideale con:
Si  abbina  magnificamente  a  bistecche,  pesce  alla  griglia,  polpettone,  lampredotto  e
sanguinaccio, ma anche a un piatto di formaggi o a piatti in umido. 
.
Temperatura:
Pour  une  dégustation  optimale  des  vins  rouges  puissants,  nous  recommandons  une
température de service de 15 à 17 °C.
Paese di origine: Francia
Appellation: Haut-Médoc
Produttore: Haut-Médoc AOC
Vol. alcolici: 13.5%
Varietà d'uva:  Cabernet Sauvignon,  Merlot,  Cabernet Franc
Numero articolo: 0425396
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Einsteckkarte für Weinregalclips
Dimensione: A7 74x105

Château Charmail
Cru Bourgeois
Haut-Médoc AOC

Herkunft: Francia
Valutazioni: Score 18.5/20
Varietà d'uva:  Cabernet Sauvignon,  Merlot,  Cabernet Franc
Vol. alcolici: 13.5%
Servier: Pour une dégustation optimale des vins rouges

puissants,  nous  recommandons  une
température de service de 15 à 17 °C.
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