
Chasselas Vieilles Vignes
Clos de Mangold, Valais AOC, Domaine Cornulus

Eccezionale potenziale di invecchiamento

Descrizione:
I  cugini  Stéphane  Reynard  e  Dany  Varone,  che  si  definiscono  «terroiristi  del  vino»,  si
impegnano a valorizzare la loro varietà di terroir. I loro vini, molto apprezzati, prodotti nella
pittoresca  località  di  Savièse,  fanno  parte  dell’élite  del  Vallese.  Il  loro  Chasselas  Vieilles
Vignes,  proveniente  dalla  splendida  ma  difficilmente  accessibile  vigna  a  terrazze  del  Clos
Mangold, viene vinificato in anfora.
Profilo aromatico:
Giallo medio con riflessi dorati. Bouquet complesso con note fruttate e minerali, fiori di tiglio,
uva  spina,  salvia,  ma  anche  un  po'  di  pietra  bagnata  e  una  nota  di  mentolo.  L'attacco
elegante  lascia  spazio  a  complessi  aromi  di  chasselas,  ora  anche  albicocche  e  un  po'  di
miele, tostatura leggera e una nota di nocciola; piacevole freschezza nel finale persistente.
Abbinamenti:
Antipasti  raffinati,  cocktail  di  gamberi,  vitello  tonnato,  pasta alla  carbonara,  lasagne,  pesce
alla griglia, pollame, carni bianche e praticamente tutti i formaggi.
Temperatura:
Per  apprezzare  al  meglio  i  vini  bianchi  complessi  si  consiglia  una  temperatura  di
degustazione compresa tra i 9 e i 12°C.
Paese di origine: Svizzera
Produttore: Valais AOC
Produzione: in Anfora
Viticoltura: Bio. Certificazione biologica: CH-BIO-006
Gradazione alcolica:12.5%
Maturità di degustazione:Pronto da bere
Uva: 100% Chasselas
Numero articolo: 1287425
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Dimensione: A7 74x105

Chasselas Vieilles Vignes
Clos de Mangold
Valais AOC

Paese di origine: Svizzera
Valutazioni: Score 18.5/20
Uva: 100% Chasselas
Maturità di degustazione:Pronto da bere
Viticoltura: Bio. Certificazione biologica: CH-BIO-006
Produzione: in Anfora
Gradazione alcolica:12.5%
Temperatura: Per  apprezzare  al  meglio  i  vini  bianchi

complessi  si  consiglia  una  temperatura  di
degustazione compresa tra i 9 e i 12°C.
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