
Johannisberg
Valais AOC, Cave Ardévaz

Descrizione:

Profilo aromatico:
Johannisberg  è  conosciuto  nella  regione  del  Vallese  da  quasi  un  secolo.  È  originario  della
regione  dell'Haut-Rhin.  Il  vino  è  corposo  ed  elegante.  È  un  ottimo  abbinamento  con  gli
asparagi del Vallese, ma anche un accompagnamento ideale per raclette e fonduta.
Ideale con:
Aperitivi,  salumi,  terrine  di  pesce  o  verdure,  piatti  vegetariani,  pesce  d'acqua  dolce  in
camicia,  specialità  orientali  leggermente  speziate,  pollo,  specialità  di  formaggi  caldi,
formaggi freschi e duri.
Temperatura:
Per  apprezzare  al  meglio  i  vini  bianchi  freschi  e  fruttati,  si  consiglia  una  temperatura  di
degustazione tra 8 e 10 °C.
Paese di origine: Svizzera
Produttore: Cave Ardévaz
Allevamento: in vasche d’acciaio inox
Viticoltura: Tradizionale
Vol. alcolici: 13.5%
Varietà d'uva: 100% Sylvaner
Numero articolo: 1284925

Mövenpick Wein Schweiz AG, Oberneuhofstr. 12, CH-6340 Baar
Telefon: 041 759 17 17, service@moevenpick-wein.ch, www.moevenpick-wein.ch



Einsteckkarte für Weinregalclips
Dimensione: A7 74x105

Johannisberg
Valais AOC
Cave Ardévaz

Herkunft: Svizzera
Valutazioni: Score 18/20
Varietà d'uva: 100% Sylvaner
Weinbau: Tradizionale
Allevamento: in vasche d’acciaio inox
Vol. alcolici: 13.5%
Servier: Per apprezzare al meglio i vini bianchi freschi e

fruttati,  si  consiglia  una  temperatura  di
degustazione tra 8 e 10 °C.
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