
Monthélie AOC
Les Plantes, Domaine Belleville

Finesse di Monthelie – un Pinot pieno di eleganza borgognona

Descrizione:
Questo  Monthelie  si  presenta  con  fragranti  frutti  di  Pinot  e  note  di  bacche  rosse,
accompagnate da delicate spezie ed elegante freschezza. Il vigneto Plantes apporta struttura
e profondità grazie ai terreni gessosi e argillosi, che forniscono mineralità e tannini morbidi. Il
vino  è  maturato  in  botti  di  legno,  con  una  piccola  percentuale  di  legno  nuovo,  che  rende
l’influenza  del  legno  molto  sottile  senza  mascherare  il  frutto.  Il  risultato  è  un  vino  che
enfatizza il terroir, dal carattere lineare e dalla consistenza morbida: elegante, equilibrato e
pieno di fascino borgognone.
Profilo aromatico:
Al palato, questo vino presenta una consistenza deliziosamente elegante, con note fruttate di
frutti  di  bosco,  una  bella  pienezza,  tannini  vellutati  e  discreti  e  una  fine  acidità,
accompagnata da un delicato sentore erbaceo.
Abbinamenti:
Antipasti, paté o terrine di selvaggina fatti in casa, salse ai funghi marroni, brasati, pollame a
carne rossa (anatra o faraona), bistecche, grigliate, formaggi a pasta semidura o dura (sbrinz
o formaggio di malga).
Temperatura:
Pour  une  dégustation  optimale  des  vins  rouges  puissants,  nous  recommandons  une
température de service de 15 à 17 °C.
Paese di origine: Francia
Denominazione: Côte de Beaune
Produttore: Domaine Belleville
Produzione: in barrique
Viticoltura: Tradizionale
Gradazione alcolica:13.0%
Maturità di degustazione:da subito fino al 2035
Uva: 100% Pinot Noir
Numero articolo: 1396324
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Scheda da inserire nelle clip per scaffali portavini
Dimensione: A7 74x105

Monthélie AOC
Les Plantes
Domaine Belleville

Paese di origine: Francia
Valutazioni: Score 19/20
Uva: 100% Pinot Noir
Maturità di degustazione:da subito fino al 2035
Viticoltura: Tradizionale
Produzione: in barrique
Gradazione alcolica:13.0%
Temperatura: Pour une dégustation optimale des vins rouges

puissants,  nous  recommandons  une
température de service de 15 à 17 °C.
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