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VINI

Vervano Fermenté
Hibiskus, Limette, Ingwer, Hibiscus, limette, gimgembre, Alkoholfrei / sans alcool

La gioia di vivere ha un nuovo compagno

Descrizione:

Quando una cena diventa un’esperienza e le conversazioni fanno dimenticare il tempo,
Vervano Ibisco, Lime & Zenzero & protagonista. L’incontro tra ibisco, lime e zenzero risveglia
la curiosita per un piacere diverso dal solito. Questo kombucha biologico analcolico, prodotto
in un laboratorio artigianale di Salisburgo, unisce tradizione artigianale, leggerezza e una
concezione contemporanea della convivialita. Prodotto in piccoli lotti e servito in un calice da
vino, arricchisce con le sue delicate bollicine un aperitivo elegante come un menu curato nei
dettagli. Che sia la prima cena insieme o una rimpatriata tra amici, Vervano invita a brindare
e a godersi la serata. Per la gioia di vivere non serve alcol: basta una bella occasione.

Profilo aromatico:

L’elegante equilibrio di Vervano tra leggerezza e note floreali stabilisce nuovi standard e
rende questa bevanda a base di té una raffinata alternativa analcolica per chi sceglie di
assaporare oghi momento con consapevolezza.

Abbinamenti:

Temperatura:

Paese di origine: Austria

Produttore: Hibiscus, limette, gimgembre
Produzione: 1.5 Mese in vasche d’acciaio inox
Viticoltura: Bio. Certificazione biologica: CH-BIO-006

Maturita di degustaziobeda bere
Numero articolo: 13983--
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Scheda da inserire nelle clip per scaffali portavini
Dimensione: A7 74x105

Vervano Fermenté

Hibiskus, Limette, Ingwer
Hibiscus, limette, gimgembre

Paese di origine: Austria

Maturita di degust&ziobeda bere

Viticoltura: Bio. Certificazione biologica: CH-BIO-006
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