
Olivenöl / Huile d'olive EV
Azienda Guido d'Amico

Olio d’oliva italiano per ogni occasione

Descrizione:
L’olio d’oliva Guido D’Amico, proveniente dall’Abruzzo, è un prodotto versatile per la vostra
cucina. L’azienda a conduzione familiare Guido D’Amico conosce la tradizione pluridecennale
della coltivazione delle olive in Abruzzo e la porta avanti con grande dedizione e passione. A
tal  fine  vengono  utilizzate  esclusivamente  le  olive  migliori.  L’olio  è  adatto  sia  alla  cucina
calda che a quella fredda. È possibile riscaldarlo fino a 190 °C senza alcuna perdita di qualità.
Profilo aromatico:
Colore  giallo  dorato  con  sentori  di  olive  fresche  e  pomodorini  maturi.  Al  palato  è
delicatamente fruttato, con un retrogusto morbido.
Abbinamenti:
Guido  D'Amico  è  un  olio  di  qualità  a  un  prezzo  equo,  particolarmente  economico  nella  sua
bottiglia  da  un  litro.  Può  essere  utilizzato  a  freddo  o  riscaldato  fino  a  190°  senza  alcuna
perdita di qualità.
Temperatura:

Paese di origine: Italia
Viticoltura: Tradizionale
Uva:  Leccino,  Gentile di Chieti,  Dritta,  Paranzana,  Coratina (Bonarda)
Numero articolo: 06719--100C6100
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