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Torremilanos

RIBERA DEL DUERD
PEMOMINACION DI ORIGEN
Producto de Espafia

MOVENPICK

VINI

Torremilanos Crianza
Ribera del Duero DO, Finca Torremilanos, Bodegas Pefialba Lopez

Una Ribera del Duero da sogno

Descrizione:

Ricardo Pefalba & stato il pioniere della viticoltura biodinamica nella Ribera del Duero. Il suo
Crianza porta I'etichetta Reserva, perché viene invecchiato e curato con amore per due anni
nelle cantine della bodega. | vigneti di Finca Torremilanos si estendono lungo la Ribera del
Duero, a un'altitudine compresa tra 800 e 900 metri. La tenuta & unica in quanto dispone di
una propria bottaia, dove le botti vengono prodotte in modo tradizionale.

Profilo aromatico:

Porpora brillante con riflessi violacei. Un bouquet aperto di ciliegie nere, mirtilli, prugne e
crémant al cioccolato. La favolosa intensita del frutto esplode letteralmente dal bicchiere e
delicate note tostate esaltano I'opulenza del naso. Al palato, sentori di spezie esotiche e
chicchi di moka tostati avvolgono i succosi sapori di frutta.

Abbinamenti:

E un accompagnamento ideale per carni alla griglia, maialino da latte e polpette, ma anche
pollo e vari tipi di formaggio.

Temperatura:

Pour une dégustation optimale des vins rouges puissants, nous recommandons une
température de service de 15 a 17 °C.

Paese di origine: Spagna

Produttore: Finca Torremilanos
Produzione: 24 Mesi in barrique
Viticoltura: Biodinamico. Certificazione biologica: ES-EC0O-016-CL

Gradazione alcolica:4.5%

Maturita di degustazieunleito fino al 2031

Uva: 95% Tempranillo, 5% Cabernet Sauvignon
Numero articolo: 0121618
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Scheda da inserire nelle clip per scaffali portavini
Dimensione: A7 74x105

Torremilanos Crianza

Ribera del Duero DO
Finca Torremilanos

Paese di origine: Spagna

Valutazioni: Score 18/20

Uva: 95% Tempranillo, 5% Cabernet Sauvignon

Maturita di degustazieuleito fino al 2031

Viticoltura: Biodinamico. Certificazione biologica:
ES-ECO-016-CL

Produzione: 24 Mesi in barrique

Gradazione alcolicat4.5%

Temperatura: Pour une dégustation optimale des vins rouges
puissants, nous recommandons une

température de service de 15 a 17 °C.
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