
Château Haut-Bergey
Pessac-Léognan AOC

La leggendaria annata 2010 ha raggiunto il suo apice

Descrizione:
Lo Château Haut-Bergey si trova nella denominazione Pessac-Léognan, dove le viti crescono
su terreni ghiaiosi con un sottosuolo argilloso - un terroir che conferisce ai vini una struttura
potente  e  un'eleganza  vellutata.  Lo  château  è  stato  uno  dei  primi  nella  regione  a  puntare
sulla  biodiversità  per  esprimere  al  meglio  il  carattere  unico  dei  suoi  terroir:  La  gestione
sostenibile  dei  vigneti  e  la  vinificazione  delicata  hanno  prodotto  un  Pessac  terroso  che
combina  perfettamente  il  suo  aroma  speziato  con  uno  chareme  pieno,  una  mineralità  di
supporto e una struttura friabile.
Profilo aromatico:
Rosso  granato  scuro,  si  schiarisce  al  palato.  Una  delicata  nota  affumicata  arricchisce  il
bouquet aperto di ribes nero, marasche e chiodi di  garofano. Il  secondo naso rivela note di
foglia  di  tabacco,  sottobosco,  cuoio appena conciato e funghi  shiitake.  Al  palato è corposo,
con tannini maturi e un ricco estratto. Una bella mineralità sostiene il finale concentrato con
aromi di prugne secche.
Ideale con:
Si  abbina  magnificamente  a  bistecche,  pesce  alla  griglia,  polpettone,  lampredotto  e
sanguinaccio, ma anche a un piatto di formaggi o a piatti in umido. 
.
Temperatura:
Pour  une  dégustation  optimale  des  vins  rouges  puissants,  nous  recommandons  une
température de service de 15 à 17 °C.
Paese di origine: Francia
Appellation: Graves/Pessac Léognan
Allevamento: in barrique
Viticoltura: Tradizionale
Vol. alcolici: 14.0%
Da bere: da subito fino al 2030
Varietà d'uva: 54% Cabernet Sauvignon, 46% Merlot
Numero articolo: 0124310
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Einsteckkarte für Weinregalclips
Dimensione: A7 74x105

Château Haut-Bergey
Pessac-Léognan AOC

Herkunft: Francia
Valutazioni: Parker 92/100, James Suckling 92-93/100, Score

18.5/20, Vinous 91/100, Wine Spectator 92/100
Varietà d'uva: 54% Cabernet Sauvignon, 46% Merlot
Da bere: da subito fino al 2030
Weinbau: Tradizionale
Allevamento: in barrique
Vol. alcolici: 14.0%
Servier: Pour une dégustation optimale des vins rouges

puissants,  nous  recommandons  une
température de service de 15 à 17 °C.
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