
Cabo de Hornos
Valle del Cachapoal, Viña San Pedro

Un Cabernet infuocato di Viña San Pedro

Beschreibung:
Prodotto in quantità molto limitate, questo leggendario Cabernet Sauvignon proviene da viti
di  oltre  25  anni,  coltivate  su  eccellenti  terroir  vulcanici  nella  valle  di  Cachapoal.  Questo
monumentale  Cabernet  Sauvignon  rende  omaggio  all'esploratore  che  scoprì  Capo  Horn  in
Cile. Il vino è maturato in botti di rovere francese di alta qualità.
Degustationsnotiz:
Rosso  cremisi  brillante,  saturo  dal  disco  al  centro.  Naso  tipico  del  Cabernet  con  note  di
mirtillo  e  tabacco  biondo  da  pipa,  seguite  da  note  speziate  e  pepate,  grafite,  ribes  nero  e
cioccolato  cremoso.  Al  palato  è  concentrato  di  bacche  rosse  e  nere.  Intenso  ma  molto
elegante,  con  tannini  delicati  e  discreti  aromi  tostati.  Eccezionale  equilibrio  nel  lungo  e
delicato finale. Ottimo potenziale di invecchiamento.
Ideale con:
Si abbina magnificamente a tagli nobili di manzo, agnello in crosta di erbe, scampi alla griglia
e pesce all'aglio. Da gustare anche con formaggi molli stagionati e selvaggina. 
.
Servierempfehlung:
Per apprezzare al meglio i vini rossi con buon potenziale di invecchiamento, si consiglia una
temperatura di degustazione tra i 16 e i 18 °C.
Paese di origine: Cile
Appellation: Curi
Produzent: Viña San Pedro
Allevamento: 22 Mesi in barrique
Viticoltura: Tradizionale
Vol. alcolici: 14.5%
Da bere: da subito fino al 2033
Varietà d'uva: 100% Cabernet Sauvignon
Artikelnummer: 0150621
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Einsteckkarte für Weinregalclips
Dimensione: A7 74x105

Cabo de Hornos
Valle del Cachapoal
Viña San Pedro

Herkunft: Cile
Valutazioni: Descorchados  97/100,  James  Suckling  95/100,

Score 19/20
Varietà d'uva: 100% Cabernet Sauvignon
Da bere: da subito fino al 2033
Weinbau: Tradizionale
Allevamento: 22 Mesi in barrique
Vol. alcolici: 14.5%
Servier: Per  apprezzare  al  meglio  i  vini  rossi  con  buon

potenziale  di  invecchiamento,  si  consiglia  una
temperatura di degustazione tra i 16 e i 18 °C.
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