BENOMIRACHON DE ORIGEN RIBERA DEL CUERS

FLOR DE

PINGUS

®

EMBOTELLADO
POR DOMINIO DE PINGUS S

Flor de Pingus

Ribera del Duero DO, Dominio de Pingus

Pura eleganza

Beschreibung:

Questo vino rosso della Ribera del Duero & molto piu di un secondo vino del leggendario
"Pingus". Con il "Flor de Pingus", Peter Sisseck ha creato un vino assolutamente individualista
di quasi la stessa classe - potente con un frutto massiccio, un carattere nobile e tannini
perfettamente cesellati.

Degustationsnotiz:

Il secondo vino dell'esclusivo Dominio de Pingus di Peter Sisseck si chiama Flor de Pingus e in
cantina viene trattato come il fratello maggiore: fermenta e matura in grandi botti di legno e
tini d'acciaio, utilizzando volutamente pochissimo legno nuovo. Le vigne del Flor de Pingus si
trovano a La Horra e coprono circa 35 ettari. Il tinto fino (tempranillo) in purezza ha acquisito
un seqguito di culto, conquistando i consumatori con la sua consistenza vellutata e il suo
carattere fresco.

Ideale con:

E un accompagnamento ideale per carni alla griglia, maialino da latte e polpette, ma anche
pollo e vari tipi di formaggio.

Servierempfehlung:

Chambré tra 16 e 18 gradi. Suggerimento: stappare la bottiglia un'ora prima di servirla,
assaggiare il vino e decidere se & il caso di decantarlo.

Paese di origine: Spagna

Produzent: Dominio de Pingus

Allevamento: 18 Mesi in barrique

Viticoltura: Bio. Certificazione biologica: CH-BIO-006
Vol. alcolici: 14.5%

Varieta d'uva: 96% Tinto Fino, 4% Garnacha

ArtikelInummer: 0155621
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Einsteckkarte fur Weinregalclips
Dimensione: A7 74x105

Flor de Pingus

Ribera del Duero DO
Dominio de Pingus

Herkunft: Spagna

Valutazioni: James Suckling 96/100, Parker 95-96/100,
Score 19/20

Varieta d'uva: 96% Tinto Fino, 4% Garnacha

Weinbau: Bio. Certificazione biologica: CH-BIO-006

Allevamento: 18 Mesi in barrique

Vol. alcolici: 14.5%

Servier: Chambré tra 16 e 18 gradi. Suggerimento:

stappare la bottiglia un'ora prima di servirla,
assaggiare il vino e decidere se e il caso di
decantarlo.
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