
La Falaise
La Clape AOP, Château la Négly

Il vino lusinghiero di Château de la Négly

Beschreibung:
Nel cuore della Linguadoca, la zona Cru di La Clape, la famiglia Paux-Rosset produce potenti
vini mediterranei .  Il  loro fiore all’occhiello è il  fruttato La Falaise. Prendete questa bottiglia
quando avete ospiti, vi garantiamo che tutti ne saranno entusiasti. La «Ribera del Duero» tra
i vini del sud della Francia.
Degustationsnotiz:
Rosso cremisi intenso. Un bouquet di more, ribes nero e liquirizia con note di pane tostato e
una  sottile  nota  salata.  Struttura  molto  fine,  è  ancora  giovane  e  un  po'  grintoso  e  si
svilupperà  rapidamente,  molto  frutto,  bella  rotondità,  esplosione  di  prugne,  more,  mirtilli,
ribes  nero  e  fichi  secchi.  Aromi  attraenti  e  speziati  di  erbe  fini,  molto  pepe,  liquirizia  e  la
freschezza  minerale  del  terroir.  La  barriera  è  integrata  in  modo  sublime  e  i  tannini  sono
vellutati e maturi, come sempre di solida qualità!
Ideale con:
Questo vino si abbina perfettamente all'entrecôte beurre café de Paris, alla guancia di vitello,
allo  chateaubriand,  ai  tournedos  Rossini  o  al  topo  d'agnello  al  rosmarino.  Si  abbina  molto
bene a carni rosse come il brasato di manzo, l'agnello o la selvaggina.
Servierempfehlung:
Per apprezzare al meglio i vini rossi con buon potenziale di invecchiamento, si consiglia una
temperatura di degustazione tra i 16 e i 18 °C.
Paese di origine: Francia
Produzent: Château la Négly
Allevamento: 12 Mesi in barrique
Viticoltura: Tradizionale
Vol. alcolici: 15.0%
Da bere: da subito fino al 2029
Varietà d'uva: 45% Syrah, 35% Grenache, 20% Mourvèdre
Artikelnummer: 0159817

Mövenpick Wein Schweiz AG, Oberneuhofstr. 12, CH-6340 Baar
Telefon: 041 759 17 17, Fax: 041 759 17 82, service@moevenpick-wein.ch, www.moevenpick-wein.ch



Einsteckkarte für Weinregalclips
Dimensione: A7 74x105

La Falaise
La Clape AOP
Château la Négly

Herkunft: Francia
Valutazioni: Score 18.5/20
Varietà d'uva: 45% Syrah, 35% Grenache, 20% Mourvèdre
Da bere: da subito fino al 2029
Weinbau: Tradizionale
Allevamento: 12 Mesi in barrique
Vol. alcolici: 15.0%
Servier: Per  apprezzare  al  meglio  i  vini  rossi  con  buon

potenziale  di  invecchiamento,  si  consiglia  una
temperatura di degustazione tra i 16 e i 18 °C.
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