
Tokaji Aszú 3 Puttonyos
Tokaj-Oremus, Grupo Vega Sicilia

Un abbinamento perfetto con il foie gras d'oca e d'anatra

Beschreibung:
Bestes  Produkt  des  Weingutes  Tokaj  Oremus  ist  der  Tokaji  Aszú  3  Puttonyos.  Ein
fantastischer  Süsswein  der  schon  in  der  Antike  getrunken  wurde.  Der  Wein  ist  ebenso
einzigartig  wie  die  Weinbauregion  in  der  die  Trauben  heranreifen.  Die  vulkanische
Hügellandschaft,  deren  Böden sich  aus  Ton,  Tuffstein,  Sand und Löss  zusammensetzen,  ist
dem UNESCO-Weltkulturerbe längst zugehörig.
Degustationsnotiz:
Giallo  oro  con  riflessi  ambrati.  Bouquet  di  pesca  bianca  e  albicocca  secca,  con  note  di
mandorla tostata e miele dolce. Al palato, trama fine e concentrata; aromi di pasta di mele
cotogne  con  una  nota  esotica  che  ricorda  il  mango  e  il  litchi;  una  nota  fresca  e  ben
strutturata  prende  gradualmente  piede;  conserva  tutta  la  sua  eleganza  nonostante  la
concentrazione, persistenza aromatica molto espressiva.
Ideale con:
Si  abbina  particolarmente  bene  a  foie  gras,  terrine,  formaggi  erborinati,  tarte  tatin,  crêpes
Suzette o anatra all'arancia, ma è perfetto anche con crostate di pesche e albicocche, mele
al  forno,  crème brûlée con canditi,  crème caramel e parfait  di  arancia e ananas.crostate di
pesche  e  albicocche,  mele  al  forno,  crème brûlée  con  canditi,  crème caramel  e  semifreddi
all'arancia e all'ananas. 
.
Servierempfehlung:
Vini dolci leggeri tra 6 e 10 gradi, vini più potenti tra 8 e 14 gradi.
Paese di origine: Ungheria
Produzent: Grupo Vega Sicilia
Allevamento: 20 Mesi in barrique
Viticoltura: Tradizionale
Vol. alcolici: 11.5%
Da bere: Pronto da bere
Varietà d'uva: 34% Furmint, 33% Zéta, 33% Sárga Muskotály
Artikelnummer: 0171318
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Einsteckkarte für Weinregalclips
Dimensione: A7 74x105

Tokaji Aszú 3 Puttonyos
Tokaj-Oremus
Grupo Vega Sicilia

Herkunft: Ungheria
Valutazioni: Score 19/20
Varietà d'uva: 34% Furmint, 33% Zéta, 33% Sárga Muskotály
Da bere: Pronto da bere
Weinbau: Tradizionale
Allevamento: 20 Mesi in barrique
Vol. alcolici: 11.5%
Servier: Vini  dolci  leggeri  tra  6  e  10  gradi,  vini  più

potenti tra 8 e 14 gradi.
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