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SOUTH AFRICA

John X Merriman
Simonsberg-Stellenbosch WO, Rustenberg Wines

Il pubblico preferito a Stellenbosch

Beschreibung:

John X Merriman & un blend di vitigni bordolesi e uno dei vini piu famosi del Sudafrica.
Merriman fu I'ultimo primo ministro dell'ex colonia di Citta del Capo, oggi Sudafrica. Nel XIX
secolo acquisto la tenuta ai piedi della maestosa montagna Simonsberg e la trasformo in uno
dei migliori indirizzi del Paese. La pittoresca tenuta € oggi gestita da Simon Barlow e da suo
figlio Murray.

Degustationsnotiz:

Granato cremisi, saturo al centro, con riflessi rubino. Piacevole bouquet di ribes nero appena
colto, liquirizia e purea di prugne, con note di tartufo al cioccolato, tabacco da pipa
profumato e legni pregiati. Sublime al palato, setoso con una superba ricchezza di estratto,
tannini sostenuti e un corpo ben strutturato. Il finale concentrato e persistente & segnato dal
ribes nero, con note di succo di prugnola e pepe nero.

Ideale con:

E I'accompagnamento perfetto per carni e verdure alla griglia e alla brace, cosce di pollo,
gazzelle e gnocchi di mais.

Servierempfehlung:

Chambré tra 15 e 17 gradi. Il vino giovane deve essere decantato.

Paese di origine: Sudafrica

Produzent: Rustenberg Wines

Allevamento: 20 Mesi in barrique

Viticoltura: Tradizionale

Vol. alcolici: 14.0%

Da bere: da subito fino al 2037

Varieta d'uva: 63% Cabernet Sauvignon, 20% Merlot, 11% Malbec, 5% Petit Verdot

ArtikelInummer: 0198121
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Einsteckkarte fur Weinregalclips
Dimensione: A7 74x105

John X Merriman

Simonsberg-Stellenbosch WO
Rustenberg Wines

Herkunft: Sudafrica

Valutazioni: John Platter 5/5, Decanter 92/100, James
Suckling 91/100, Neal Martin 92/100, Score
18.5/20

Varieta d'uva: 63% Cabernet Sauvignon, 20% Merlot, 11%
Malbec, 5% Petit Verdot

Da bere: da subito fino al 2037

Weinbau: Tradizionale

Allevamento: 20 Mesi in barrique

Vol. alcolici: 14.0%

Servier: Chambré tra 15 e 17 gradi. Il vino giovane deve

essere decantato.

Mévenpick Wein Schweiz AG, Oberneuhofstr. 12, CH-6340 Baar
Telefon: 041 759 17 17, Fax: 041 759 17 82, service@moevenpick-wein.ch, www.moevenpick-wein.ch



