
Pomorosso
Nizza DOCG, Coppo

Una Barbera piemontese molto apprezzata

Beschreibung:
Con  l'aiuto  dell'enologo  Riccardo  Cotarella,  Coppo  ha  rivoluzionato  il  Piemonte  e  ha
contribuito  alla  fama  mondiale  della  Barbera.  Il  Pomorosso  è  stato  addirittura  il  primo
Barbera d'Asti a vincere gli  ambiti 3 bicchieri del Gambero Rosso. Viene invecchiata per 14
mesi nelle cantine storiche della famiglia, un immenso sistema di gallerie, cunicoli, corridoi e
stanze a volta a 40 metri di profondità.
Degustationsnotiz:
Rosso  rubino  denso  con  riflessi  granati.  Un  naso  complesso  che  ricorda  lamponi,  prugne,
marasche  e  miele  floreale,  con  note  di  caramello  e  cioccolato  al  latte.  Al  palato,
l'impressionante intensità del frutto si combina con seducenti aromi tostati, dolci e di grande
finezza;  intenso  e  persistente  nel  finale  leggermente  balsamico,  accompagnato  da  qualche
tocco di terra.
Ideale con:
Servite  questo  vino  con  agnello,  brasato,  guancia  di  manzo  e  filetto  al  tartufo.  Si  abbina
molto bene anche a piatti a base di funghi o a potée di lenticchie.
Servierempfehlung:
Per apprezzare al meglio i vini rossi con buon potenziale di invecchiamento, si consiglia una
temperatura di degustazione tra i 16 e i 18 °C.
Paese di origine: Italia
Appellation: Asti
Produzent: Coppo
Allevamento: 14 Mesi in barrique
Viticoltura: Tradizionale
Vol. alcolici: 16.0%
Da bere: da subito fino al 2034
Varietà d'uva: 100% Barbera
Artikelnummer: 0212020
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Einsteckkarte für Weinregalclips
Dimensione: A7 74x105

Pomorosso
Nizza DOCG
Coppo

Herkunft: Italia
Valutazioni: Doctor Wine 95/100, Gambero Rosso 3/3, Score

19/20, Veronelli 94/100
Varietà d'uva: 100% Barbera
Da bere: da subito fino al 2034
Weinbau: Tradizionale
Allevamento: 14 Mesi in barrique
Vol. alcolici: 16.0%
Servier: Per  apprezzare  al  meglio  i  vini  rossi  con  buon

potenziale  di  invecchiamento,  si  consiglia  una
temperatura di degustazione tra i 16 e i 18 °C.
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