MILLENIUM

TINTO PESQUERA

RIBERA DEL DUERO
Denominacidn de erigen

iIRAN RESER

Pesquera Gran Reserva Millenium

Ribera del Duero DO, Familia Fernandez Rivera, Grupo Pesquera

Prodotto solo nelle migliori annate

Beschreibung:

Il Millenium viene prodotto solo nelle annate pil pregiate.

Degustationsnotiz:

Porpora brillante, impenetrabile fino al centro nero. Al naso elegante miscela di mirtilli, ribes
nero e ribes rosso, con note di nocciola pralinata e pane di farro tostato, oltre a un po' di
grafite e cuoio. Datteri con pancetta, cioccolato amaro e tabacco da pipa, seguiti da una nota
di olivello spinoso e spezie esotiche. Attacco voluminoso di grande concentrazione, senza
pesantezza. Palato tenero e vellutato con tannini presenti ma ben integrati. La magnifica
dolcezza dell'estratto si unisce all'indimenticabile calore del tempranillo. Il miele di fico e la
cannella sono i protagonisti del palato medio, con eleganti note di botte. Voluminoso ed
elegante al tempo stesso, un vero capolavoro di complessita aromatica.

Ideale con:

E un accompagnamento delizioso per il filetto di manzo, lo stinco brasato o le costolette di
agnello. Si pud servire anche con piatti di selvaggina o coda di bue.

Servierempfehlung:

Chambré tra 16 e 18 gradi. Suggerimento: stappare la bottiglia un'ora prima di servirla,
assaggiare il vino e decidere se & il caso di decantarlo.

Paese di origine: Spagna

Produzent: Familia Fernandez Rivera
Allevamento: 26 Mesi in barrique
Viticoltura: Tradizionale

Vol. alcolici: 15.0%

Da bere: da subito fino al 2042
Varieta d'uva: 100% Tempranillo

ArtikelInummer: 0217418
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Einsteckkarte fur Weinregalclips
Dimensione: A7 74x105

Pesquera Gran Reserva Millenium

Ribera del Duero DO
Familia Fernandez Rivera

Herkunft: Spagna

Valutazioni: Wine Enthusiast 97/100, Score 19.5/20

Varieta d'uva: 100% Tempranillo

Da bere: da subito fino al 2042

Weinbau: Tradizionale

Allevamento: 26 Mesi in barrique

Vol. alcolici: 15.0%

Servier: Chambré tra 16 e 18 gradi. Suggerimento:

stappare la bottiglia un'ora prima di servirla,
assaggiare il vino e decidere se e il caso di
decantarlo.
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