
Sauvignon Blanc
Marlborough, Cloudy Bay Vineyards

100% Sauvignon Blanc – 100% Nuova Zelanda

Descrizione:
Cloudy Bay  coltiva  alcuni  dei  migliori  vigneti  della  Nuova Zelanda.  I  pochi  appezzamenti  si
trovano  a  Marlborough  e  Central  Otago.  Un  vino  bianco  da  manuale,  che  rispecchia  alla
perfezione la regione e il vitigno.
Profilo aromatico:
Giallo  oro  brillante.  Tipico  bouquet  di  uva  spina,  fieno,  erba  appena  tagliata  e  scorza  di
limone.  Al  palato,  aromi  golosi  di  pera  verde,  pompelmo,  frutto  della  passione  e  agrumi.
Molto fresco, croccante e preciso.
Ideale con:
Consigliamo questo vino per piatti a base di pesce come insalata di tonno, pesce affumicato
o pasta ai  frutti  di  mare,  ma si  abbina bene anche a terrine di  verdure,  tabbouleh o ravioli
cinesi.
Temperatura:
Per  apprezzare  al  meglio  i  vini  bianchi  freschi  e  fruttati,  si  consiglia  una  temperatura  di
degustazione tra 8 e 10 °C.
Paese di origine: Nuova Zelanda
Produttore: Cloudy Bay Vineyards
Allevamento: in vasche d’acciaio inox
Vol. alcolici: 13.5%
Da bere: da subito fino al 2027
Varietà d'uva: 100% Sauvignon Blanc
Numero articolo: 0225324
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Einsteckkarte für Weinregalclips
Dimensione: A7 74x105

Sauvignon Blanc
Marlborough
Cloudy Bay Vineyards

Herkunft: Nuova Zelanda
Valutazioni: Score 18.5/20
Varietà d'uva: 100% Sauvignon Blanc
Da bere: da subito fino al 2027
Allevamento: in vasche d’acciaio inox
Vol. alcolici: 13.5%
Servier: Per apprezzare al meglio i vini bianchi freschi e

fruttati,  si  consiglia  una  temperatura  di
degustazione tra 8 e 10 °C.
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