
Bâtard-Montrachet
Grand Cru AOC, Domaine Leflaive

Un monumento allo Chardonnay

Beschreibung:
Appena  sotto  il  famoso  vigneto  Le  Montrachet,  il  vigneto  Bâtard-Montrachet  Grand  Cru  si
trova  ai  piedi  della  leggendaria  collina,  di  fronte  ai  comuni  di  Chassagne  e
Puligny-Montrachet.  Anno  dopo  anno,  questo  terroir  si  distingue  come  uno  dei  migliori  al
mondo  per  l'uva  Chardonnay,  producendo  vini  bianchi  complessi  e  strutturati  con  una
miscela unica di intensità e grazia, con un eccellente potenziale di invecchiamento. Le viti del
Domaine Leflaive sono distribuite in quattro piccoli appezzamenti, alcuni dei quali hanno più
di  60  anni,  un  fatto  a  cui  questo  grand cru  deve la  sua  concentrazione aromatica  e  la  sua
profondità  minerale.  Per  quanto  riguarda  l'invecchiamento,  la  famiglia  è  eccezionalmente
attenta, in modo che il legno si limiti ad affinare il vino e non lo domini in nessun momento,
dato che solo il 25% delle botti di rovere, metà delle quali provenienti da cantine selezionate
nelle regioni dei Vosgi e dell'Allier, viene rinnovato ogni anno.
Degustationsnotiz:

Ideale con:
Si  abbina  particolarmente  bene  a  filetto  di  vitello  con  spugnole,  carni  bianche  in  salsa,
capesante gratinate, pesce in camicia, sushi, prosciutto en croûte, verdure grigliate o soufflé.
Servierempfehlung:
Per  apprezzare  al  meglio  i  vini  bianchi  complessi  si  consiglia  una  temperatura  di
degustazione compresa tra i 9 e i 12°C.
Paese di origine: Francia
Appellation: Cbeau
Produzent: Domaine Leflaive
Allevamento: in barrique
Viticoltura: Tradizionale
Varietà d'uva: 100% Chardonnay
Artikelnummer: 0234320
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Einsteckkarte für Weinregalclips
Dimensione: A7 74x105

Bâtard-Montrachet
Grand Cru AOC
Domaine Leflaive

Herkunft: Francia
Valutazioni: Score 20/20
Varietà d'uva: 100% Chardonnay
Weinbau: Tradizionale
Allevamento: in barrique
Servier: Per  apprezzare  al  meglio  i  vini  bianchi

complessi  si  consiglia  una  temperatura  di
degustazione compresa tra i 9 e i 12°C.
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