
Tokaji Escenzia
Tokaj-Oremus, Grupo Vega Sicilia

Beschreibung:

Degustationsnotiz:

Ideale con:
Si  abbina  particolarmente  bene  a  foie  gras,  terrine,  formaggi  erborinati,  tarte  tatin,  crêpes
Suzette o anatra all'arancia, ma è perfetto anche con crostate di pesche e albicocche, mele
al  forno,  crème brûlée con canditi,  crème caramel e parfait  di  arancia e ananas.crostate di
pesche  e  albicocche,  mele  al  forno,  crème brûlée  con  canditi,  crème caramel  e  semifreddi
all'arancia e all'ananas. 
.
Servierempfehlung:
Per  apprezzare  al  meglio  i  vini  dolci  leggeri  con  un  tenore  alcolico  inferiore  al  10 %,  si
consiglia una temperatura di degustazione tra 6 e 10 °C. I vini dolci più corposi si apprezzano
al meglio tra 8 e 14 °C.
Paese di origine: Ungheria
Produzent: Grupo Vega Sicilia
Allevamento: 48 Mesi in barrique
Viticoltura: Tradizionale
Vol. alcolici: 3.0%
Da bere: da subito fino al 2054
Varietà d'uva: 50% Furmint, 30% Hárslevelű, 10% Zéta, 10% Sárga Muskotály
Artikelnummer: 0256007

Mövenpick Wein Schweiz AG, Oberneuhofstr. 12, CH-6340 Baar
Telefon: 041 759 17 17, Fax: 041 759 17 82, service@moevenpick-wein.ch, www.moevenpick-wein.ch



Einsteckkarte für Weinregalclips
Dimensione: A7 74x105

Tokaji Escenzia
Tokaj-Oremus
Grupo Vega Sicilia

Herkunft: Ungheria
Valutazioni: Score 20/20
Varietà d'uva: 50%  Furmint,  30%  Hárslevelű,  10%  Zéta,  10%

Sárga Muskotály
Da bere: da subito fino al 2054
Weinbau: Tradizionale
Allevamento: 48 Mesi in barrique
Vol. alcolici: 3.0%
Servier: Per apprezzare al meglio i vini dolci leggeri con

un tenore alcolico inferiore al 10 %, si consiglia
una temperatura di degustazione tra 6 e 10 °C.
I  vini  dolci  più  corposi  si  apprezzano  al  meglio
tra 8 e 14 °C.
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